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TASTARROS P CARA A CARA ENTRE LA COCINA DE SIEMPRE Y LA VANGUARDIA

Galbis: «La paella tradicional
ya casi ha desaparecido»

P El Tastarros organiza un «cara a cara» mafiana entre la cocina
tradicional de Juan Carlos Galbis y la vanguardista

Juan Carlos Galbis.

LEVANTE-EMV

S. URBINA VALENCIA

B La paella tradicional no es lo que
nos creemos, dice Juan Carlos Gal-
bis. Mucho menos, incide, «la de
vanguardia». Galbis es un férreo de-
fensor de aquella paella cocinada
no ya por nuestros abuelos. El va
mas alld. Defiende que ni siquiera

la que conocemos hoy en dia es la
auténtica, quela«paellatradicional
ya casi ha desaparecido por culpa
de la modernidad». Y él quiere de-
fenderla, para volveralos origenes,
en el «cara a cara» que prepara la
D.0. Arroz de Valencia el sabado
por lamariana en la cuarta edicion
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Valéncia | |

de Begofa Rodrigo

del Tastarros en plena plaza del
Ayuntamiento, junto con la chefde
La Salita, Begona Rodrigo.

Galbis abre boca alamante de la
paellatradicionaldespuésde anun-
ciar que su paella, cocinada en fo-
gondegas, incluird almenos mil pe-
lotas de magro de cerdo. Un ele-
mento que el prestigiado cocinero
utilizacomosustitutivo dela sangre
depollo.Muyasupesar. Y esquelos
ingredienteshancambiadomucho:
«Encontrar ahora la tabella en una
paella es casi anecddtico, igual que
usarel azafrdn en infusién», explica
Galbis. «Cocinamoslapaella defor-
ma errénea, sin parar de quitar ca-
racteristicas de la original». Ni si-
quieralosalimentos se ponen en el
orden quetoca, dice Galbis, «laver-
dura tradicionalmente deberia in-
troducirse después del agua, noso-
freirse», mientras el pimentén debe
ponerseenlapaellaantesdel toma-
te, pues este «suelta agua en la sar-
én, que cuece el pimentén».

Rodrigo: «;Por qué un producto
iconico no puede evolucionar?»

» Begofia Rodrigo, quien
pretende «despertar la
memoria gustativax, defiende
la innovacién en la cocina

S. URBINA VALENCIA
B Frentealadefensamds acérrima
de las raices y de lo tradicional, Be-
goniaRodrigo, delaSalita, aboga por
la renovacion de la paella. «No en-
tiendo porquéun productoicénico
no puede evolucionar», asegura. Y
menos atin teniendo en cuenta las
declaraciones de Galbis, quien in-
cide en que la que conocemos
como tradicional en realidad no lo
es. Esporelloque durante el Caraa
Caradel Tastarros, Rodrigomostra-
rdunainterpretaciéndelapaellaen
laquebuscarespetarlostiemposde
cocci6n de cada uno de los ingre-
dientes.«No podemosdarle el mis-
motiempoal conejoqueal pollo; el
resultado de un garrof6 arenoso y
unajudfaamarronada», insiste Ro-
drigo. Asi, pese a que la imagen de
lapaellaquepresentard Rodrigono
se habituealatradicional, reconoce
que lo que intenta con ello es «de-
pertar la memoria gustativa» a tra-
vés de «nuestra historia» culinaria.
«Que, pese a que visualmente no
encuentresen el plato una paella al
uso, sepas reconocer su sabor con
los ojos cerrados», reconoce.

Begoiia Rodrigo, durante un «showcooking», eouaroo ripoLL

P El domingo, alrededor de las
12.30 horas, los aspirantes a
convertirse en Arrocero del Fu-
turo con mayor proyeccion den-
tro del mundo del arroz, subiran
al escenario del Tastarrds y pre-
pararan en directo las respecti-
vas recetas que presentaron a
competicion. Se trata de Carlos
Julidn (del restaurante Ampar

W

El Tastarros elegira al
arrocero del futuro en Valéncia

Hospes Palau de la Mar de Va-
Iéncia) y Chave Soler (restauran-
te La Ferrera de Pinedo) y Kiko
Lazaro (restaurante Belvedere
de Benidorm). Una vez comple-
tados los platos, el jurado valo-
rard «la creatividad y el sabory»
de cada uno de ellos y designara
al ganador, que recibird un pre-
mio de 500 euros. s.u. vaLENciA

AVISO

IBERDROLA DISTRIBUCION ELECTRICA, S.A.U.
Trabajamos para mejorar.

Para seguir mejorando la calidad de servicio, estamos trabajando

en nuestras instalaciones. Por este motivo, nos vemos obligados a
interrumpir temporalmente el suministro eléctrico.

ZONAS AFECTADAS:
il de 201
E)Seté%ﬁgr; 122.‘15 3 ALBALAT DELS SORELLS
C/Cavanilles, Fila Catalana, Gran Via Comte D' Albalat y adyacentes.
De 12,00 a 16.00

C/Mangraners, Gran Via Comte D'Albalat, Cavanilles y adyacentes.

De 08.00 a 13.00 ALBERIQUE
C/Haya, Carrasqueta (Ur. San Cristobal), y adyacentes.
De 08.30a 13.00 ) . BENAGUASIL
C/Jaume Il El Just, Alfons | “El Lliberal’, Joan | El Cacador” y adyacentes.

De 08.00 a 14.00 L'OLLERIA
C/Primer de Maig, Santa Bdrbara , Albaida y adyacentes.

De 09.00a 14.00 ) PATERNA

Pz. Mayor, C/San Salvador, San Vicente y adyacentes.

De 11.302a 14.00 TORRENT

C/Virgen de Fatima, Malvarrosa.

De 15.00a 18.30 ; ;

(C/San Gregorio, Doctor Francisco Roselld, Sedavi y adyacentes.
XIRIVELLA

De 07.00a 09.00 r ;
C/Les Moreres, Rd. Este (Pg. Virgen de La Salud), Cm. Hondo de

La Rambleta y adyacentes.

16 de abril de 2019

De 08.30a13.30

C/Albacete, Senyera, Cm. Vell de Torrent y adyacentes.
De08.10a12.10 SAGUNTO - EL PUERTO
C/Sepulveda, Escalante, Plana y adyacentes,
De 12.00a 16.00

Av. Nueve de Octubre, C/ Alfambra.

De 08.00 a 10.00

C/Sequia, Verge, Joan XXIll y adyacentes.
De 08.00 A 14.00 SUECA - MARENY DE BARRAQUETES
C/Vall D'Agres, Jose Naval, Vall de Guadalest y adyacentes.
De08.30a13.30

C/Doctor Peset, San Vicente Ferrer, Av. Valencia y adyacentes.

ALAQUAS

GANDIA - GRAO - GANDIA

PUIG

De08.30a13.30 RIBA ROJA DE TURIA
€/01, 02, 03 (Ur. Parque Montealcedo) y adyacentes.

De08.00a13.00 SIMAT DE LA VALLDIGNA
C/Sant Roc, Pou, Major y adyacentes.

De 15.00 a 18.30 TORRENT

C/5an Miguel, Picasent, San Francisco y adyacentes.

17 de abril de 2019

De 08.30a 14.00 LLIRIA
C/Ametlers en Flor (Ur.Clotxa del Cossi), Cm, Caramello a Canyada

Tello, C/La Tardor (Ur.San Gerardo) y adyacentes.
De 11.00a13.30

C/5antisimo Cristo de la Fe y adyacentes.

De 08.00a 14.00 ALLDI
C/Calvari, Barca, Sant Antoni y. adyacentesTAVERNB SREAN i
De08.30a12.30

Cm. Reial, C/San Justo, Santa Teresita y adyacentes,
De 15.00a 18.30

Av. 5an Larenzo, C/Roncesvalles, C/Doctor Fleming (Vedat) y adyacentes.
De 00.05 a 05.00 VALENCIA
C/Madre Alberta Gimenez, Liombay, Santa Cruz de Tenerife y adyacentes.
De 04.05 a 08.00

C/LUlombay, Jose Maestre, y adyacentes,

PATERNA

TORRENT

18de abril de 2019
De

08.00a12.00 SAGUNTO-EL P
C/Aragon, Raco D'Ademus, América y adyacentes, e
De 08.30a12.00 ONTICHELVO

C/ Les Escoles, Av. de la Constitucid, de Dalt y adyacenteg
De 08.30a12.30 ONTINYENT
Pz de Baix, C/Cordellat, de Sant Pere, de La Cantera, La Rondalla
de Rondalles, El Tirador, y adyacentes.

De08.30a13.30 TORRENT
C/de Les Germanies, San Fermin, Av. al Vedat y adyacentes.
De 00.05 a 08.00 ALENCIA

C/Mayor de Nazaret, Ignacio Zuloaga, Bernabe Garcia, Islas
Canarias, Av- Puerto, y adyacentes.

De 05.00 2 08.00
C/Eugenia Vifies, Pavia, Av. Mediterraneo y adyacentes,

De 08,302 11.00
C/José Benlliure, Progreso, Padre Luis Navarro y adyacentes,

Si el trabajo finalizara antes de la hora indicada, restableceremos
el suministro de forma inmediata y sin previo aviso.

Rogamos a nuestros clientes disculpen las molestias.

iDescarguese nuestra app gratuita y reciba en su teléfono informa-
cién sobre trabajos o averias que puedan afectarle! Mas informa-
€ién en nuestra pagina web: www.iberdroladistribucion.es
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Blanca Pons-Sorolla, ayer,
en la sala de pintura de
la Escuela de Artesanos.

@ ;Hace justicia la exposicién «Sorolla:
Spanish Master of Light» de la National
Gallery de Londres a su bisabuelo?
@ Esuna exposicion espléndida. Hemos
luchado por tener una representacién delo
mejor dentro de lo que la National Gallery
deseaba, que era al gran Sorollay temitica.
@ Ese gran Sorolla que tiene el museo
londinense en la cabeza, ;c6mo es?
() Estas son grandes obras desdesusinicios
hasta el 1900, que es cuando abandona el
afan de medallas porque ya las tiene. Luego
crece en lo que quiere.
@ ;Se emocioné en lainauguracién?
) Laemocidnlasiento cadavezquecuelgo
un cuadro. La inauguracién fue estupenda
al ver el entusiasmo con el que la recibi6 la
gente. Enlainauguracién pulsas el éxitoque
una exposicion va a tener.
@ ;Por qué Londres?
) Cuando unapretenderecobrarla proyec-
cién internacional que Sorolla tuvo en vida
debe pasar por todos esos grandes museos
quesonlo quedanvidafuturaal artista. Tras
El Prado, se ha hecho un recorrido impor-
tante por museos de Europay América, pero
hay que ir a los supergrandes y la National
Gallery es uno de los grandes del mundo.
Que esté alli es un puntazo para Sorolla. De
ahfpuedeir amuseos como el Metropolitan
de Nueva York.
@ ;Qué le dijeron la reina Letizia y el
principe Carlos de Inglaterra en la inau-

Levante

Blanca Pons-Sorolla

EXPERTA EN JOAQUIN SOROLLA Y BISNIETA DEL PINTOR
TEXTO DE BEGONA JORQUES @ FOTO DE MIGUEL ANGEL MONTESINOS

Blanca Pons-Sorolla visita el lugar que vio los primeros pasos de su bisabuelo
como artista. La Escuela de Artesanos de Valéncia conmemora sus 150 anos
y para celebrarlo recibe la visita de la experta en la obra del pintor.

«Seria un sueno ver
a Sorolla en el Met
de Nueva York»

£DICION FLECTRONICA

www.lavante-emv.com

A

a muy preparada a las exposi-
cionesy sablaloque ibaaver. Iistl}vr) encan-
tadora, Bl principe € sarlos, es curioso, se re-
firi6 a Sorolla como «este pintor 1an bueno

() La reina v

. o conocfar.
qﬂu;;():(rllllllu {iene mucho interés en Espana
y fuera de nuestras fronteras en EE UU.
;Falta reconocimiento enotros paiseseu-

7

rﬁ?!‘:;:?:no, en Alemania hicimos una expo-
sicion en Miinich y Sorolla ya era mtly €o-
nocido en Alemania.
@ ;Hay algin proyt_:cto para una nueva
exposicion internacional? e
) Todaviano. Parauna e:fpns.lct(m interna-
cional grande hay que dejar pasar, minimo,
cualro o cincoanos. Hayquepedlrobra,.que
siempre son los mismos grandes premios o
irremisiblesy que no se prestan mas queen
casos muyespeciales. N puedes moveruna
obra y pretender tenerla otra vez al ano si-
guiente porque son emblemdticas en los
museos. Ademas, la obra necesita un're_po-
so. Hay que tener en cuenta que el tltimo
Sorollatiene 1002008, eStamos ha})landq de
viejitos y hay que cuidarlos. Gracias a Dios,
la obra de Sorolla tiene muy buen soportey
buen pigmentoy eso seve en lo bien que se
conservan, pero hay que cuidarlas.
@ ;Dondelegustariaverlaobradesu bi-
sabuelo?
(® Lo tengo muy claro, seria un sueno. Es
uno delos grandes americanos. Me gustaria
verlo en el Metropolitan de Nueva York. Es
el siguiente sueno.
@ Estausted trabajando en el catalogora- ©
zonadodelaobradeSorolla. ;Comololle-
va?
(@ Vamos asacarun primervolumenyacon
las 1.300 obras del Museo Sorolla, que vaa
ser la presentacién de los siguientes
voliimenes. Serdn cuatro, dedicados atoda
suobra. También presentard unacronologia
y bibliografia actualizadas.
@ ;Cudntas obras tiene identificadas?
(3 Haymés de 4.000 0bras. Alahord de pub-
licar catdlogo razonado encuentras obras
que pueden ser pero que sino las has visto
directamente no van a estar. Hay veces que
veo fotos del estudio con algiin cuadro que
nuncahevistoy que no ha estado en ningu-
nNa exposiciény que no sé ni dénde estd.
GE es,aiinsigue descut Roabes

:
yrier

de Sorolla.

@ Aunque poco, pero siguen apareciendo.
Hace pocome trajeronuna obra de muy pri-
mera época pero que no estaba ni docu-
mentada, El catdlogo razonado me consu-
me lavida (rfe). Desde 1987 empiezo a or-
denar documentacién.

@ Sorolla es también de los artistas mas
falsificados. ;Eso también lo tiene conta-
bilizado?

@ Notengo catilogo, nibase de datos, pero

P «Para otra gran exposicién hay que dejar pasar cuatro o Cinco afios»  tengo referenciadas unas 2.000 obras. La
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@ Un disco, como también una creacion : [ ] ‘ ‘ :
i eyt I ] Marrem e "1 ' LU i ' i
literaria o pictérica, responde a un mo % Sl )t ‘ | ‘
mento tanto individual como colectivoy o ‘II : ‘ ke
i b p T y L) sdber i hidsino on | ilthine
aun lugar. }A qué sabe sautoterapias, ¢l l’ ._I ;
.I'\' 'Liar:‘rHLI el afo pasado y con el A @ E1wentilo Leals ea bneonfundibile en ]
— i i ira? actunlidad. j Vao os ats de mmnos 0 ©
P O seng T
qtn\u"mm" jor p va hacer ba rbln ser vallentes y experimentar hackn
: v ]
lance. Al mea GRUPO DE MUSH A NUEYOSs CHIPOS ’
(D Lo bueno es e el vestilo Bals sier

1éxitomo

gl“n':unll“::‘::‘:::':;:llu‘.\"I‘n‘nql:lulu‘\li. ados di TEXTO DF CARLES SENSO @ 1010 F LEVANTE-EMY i by bl en la bdngueda " ,‘ e
rectamente. jComo ha -.u_nlu.utn Vues : " ’ s Walis " . ”“:.‘.I,I,r .r. " 1.“.“':"mn.l:lwr'“:‘nhslrl I ‘w 1
? I‘IL:n!pnm‘uillln-nn.ulu.llunl-ni.llI,nr.llll-lmu.lh Valencia dentrode o i i sl
nente ha cam sugira de presentacion de « Autoterapiay, gue publi O elano pasado ::::“."’I‘I‘I“"“I""’:“‘” mipre i iormaco pats
e Suvocalista, Mikel 1zal, repasa la actualidad para Levante-EMV LP) .O.‘I)'"", no sabemos 108 que desperts

vivimon

i VEITIOS Pero Sigue
Y 100 (e : ’ mos «lejos de esin canis, los g
T . igual qu t NOS € Auera de la jaulan?
i ‘klm“‘“‘\‘ Mm:ndl‘r‘1;mdllnw'}u \H « E ] » ; 2 8 Y () Pues casi nada de lo que oourre el
tos pequenos. Nunca tuvimos un tipo 4 1 .

:“!"‘ ‘!:':]““!“‘ ahora tampoco ' << L I ( 1N menteen elinterior del de al lado, ¥ sinem
@ ; 0s ha hecho mas felices el éxito? bargo todo ¢l mundo habla del :::‘
uchos aspectos si. Es un privilegio Y uen

QE = -
P S £0 que 1o gusa e I l [ I A mente el vecino no suele salir bien parado
Asi de sencillo. Dedicar tuvida a tu pasion re eS O O Ob Una/pen

¥ @ Un grupo considerado «indies suena

\ ma hacerlo sin los agobios econé
micos v logisticos de los inicios... jcomo en radios musicales g
2 (Yujuuu, los tempos ¢ ambiy

no iba a hacerte feliz? Obviamente no es

orotodo lo que reluce. Hemos sufrido pér ue da ‘ } Otar)) @ ;Tieneuna lramlurl(::n directael hecho

de intimidad, mayor exposicion, deser elegido por el pliblico n platafor
mas digitales y q hagan ¢

ro eso es un dano colateral pequeno ‘
discogrifico? Es decir, el piblico tlene
ahora el cazo por el mango?

wlas las edades, de toda

como 8l viviera en st cuerpo

comparado con la felicidad que nos re
porta nuestro trabajo
@ Permitidnos adentrarnos en el proce- ¥ 17al ha vendido todas las entradas para su actuacion de h“\/ en la () Absolutamente. V|MI““l‘”‘;”I';";'l'h{ .Ium
s ativo. ; Todas las fra 5| . ‘o . e ¢ democracia musical tremenda. El publico
aouilr:nter:.‘esi”dad expr(‘si\';eﬂs;:l:Pn‘::‘:ﬁ: Plazr_i de TD(DS d'?‘ Va‘eﬂc‘a Iras su EX”O sin Dr]llﬂf!VUt) en M‘](l[ HJ yano Iil-nl'qnl't|lu'll.|lm> solo con las pro
postureo para que cada oyente lo haga |ll||"&|i|\(|lll‘\&Nl‘l]illIillll(ﬂl'ﬂllll-‘l'vl'll radio
suyo de una forma que le sea Gtil? formula o programas de television, eso ya
(@ Qué horror. Lo siento pero me ha reco solo es uno delos muchisimos escaparates
rrido un escalofrio al pensar en alguien donde suenamusica, Lagentecomparte en
componiendo, escribiendo una canciin, redes un link de Spotify de un grupo neo
pensando simplemente en poner frases zelandés mientras alguien le
que crea que van a «funcionar». Yo eseribo acaba de recomendar un vi
lo que siento, como lo siento, de la forma deo de Youtube de un tipo
que me surge de dentro. Paraddji- de Vallecas que se hagraba
camente, después de muchos docon el movil en el Metro,
anos poniendo misica a Y esoes maravilloso. Asina
mis interioridades, he cimos y erecimos y sigue
comprobado que la unica siendo asi hoy en dia,
formade que esolleguea /@ ;Es«ElPozo» unainvita
olras personas es escri- ciénalaacciéon politica, mas
ahoracon el carrusel de comi-

biendo sin pensar en
ellas,escribiendo tus verda- clos que nos espera?
@ Hay muchos malos dife

des a tu manera.

(@ Lamayorrelevanciaso- rentes en la actualidad,

cial os aporta mayores cada uno que elija el

recursos y el dinero suyo. Desde luego hay
rabia contenida ha

ofrece tiempo.

;Como revierte eso cia mucha mierda
e vushacoeadin que no funciona en
2 iras esta sociedad y los

maximos respon
sablesson los que
mandan en nues-
tro nombre. Asi
que s6lo nos que-
da votar. Seamos
responsables con
nuestras ideas.

D Nosdala posibi-
lidad de experi-
mentar muchisi-
mo més que cuan-
do empezabamos.
No es lo mismo
grabar un disco en
siete dias que en
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valéncia

S. URBINA VALENCIA
M Elbuen tiempo acompaiid lajor-
nada del Tastarrds. Un evento gas-
tronémico, organizado porla D.O.
Arroz de Valénciayla Concejaliade
Agriculturadel Ayuntamiento, que
llega ya a su cuarta edicién y, dado
el éxito de anos anteriores, quiso
desdoblar el evento en dos dias,
siendo ocupada la plaza del Ayun-
tamiento desde ayer hasta hoy por
unaextensa muestra etolégicadel
producto valenciano por excelen-
cia: el arroz. Desdelos méds melosos
del interior de la C. Valenciana,
hasta los arroces secos del litoral.
Mds de diez restaurantes de
doce comarcas distintas exponian
ayer sus productos en una plaza
abarrotada hasta los topes. Algu-
nos incluso encontraron en el cés-
ped el lugar perfecto paraacampar
y, dicho sea de paso, resguardarse
del sol. Un factor que ademads pro-
pici6 que muchos prefiriesen el
arroz seco al meloso. «El calor no

e lacuarta e

== A

presta que la gente quiera probar
arroces caldosos», explico Silvia
Méndez, chefde un restaurante de
Pedralba, «sino mds bien secos».
Dehecho, las paradasdelosres-
taurantesdelascomarcas que ofer-
taban paella o arroz del senyoret
fueronlas més concurridas condi-
ferencia. Sobre todo la que el chef
Juan Carlos Galbis habia instaura-
do en la plaza del Ayuntamiento.
Galbis, junto a Begoiia Rodrigo, de
la Salita y ganadora de Top Chef,
plantearon un cara a cara en el es-
cenario: lapaellatradicional se de-
batia entonces con aquella mas
vanguardista. Los tintes costum-
bristas de la paella valenciana, sin
embargo, no hicieron sombra a la
demostracion de Begona Rodrigo,
quien manifesté que, al fin y al

cabo, que el plato sepa a paella es
lo primordial en esto de la cocina.

forma no pol

Valéncia degusta el arroz comar Ccadl

»Mds de diez restaurantes de doce comarcas exponen sus product
» Juan Carlos Galbis y Begoiia Rodrigo protagonizan el cara a card d

del Ay :
el piazaclicién del Tastarros

porque lo que queremos es degus-
tar arroces diferentes, que de otra

Toni AlvarezyXelo Donet. Ninguno
delos dos se ha perdido niunasola
cita del Tastarrds. Lo aprovechan,
dicen, paraconocer restaurantes de
otras comarcas valencianas. Asf lo
consideraban también Elisa y Ma-
risa, vecinas de Valéncia, que apro-
vechan el encuentro gastronémico
para fijar nuevos destinos en sus

chef de un restaurante de Sot de
Chera, quien haba decidido ofre-
cer a los asistentes al Tastarrds un

untamiento
10.
Se

¢ he

gu

12
ra

12
Fu

a

€L ProGRama

TASTARROS HOY, DOMINGO

con la ayuda de animales y

11.00 horas » Foro Tasta-
rros tensenya: 15 chefs van-

nuevos horizontes del arroz,
11.30 horas » EXposicion
Peixca a 'Albufera: los pesca-
dores del Port de Catarroja
traeran sus barcas y mostra-
ran sus artes de pesca.

gusta: 25 restaurantes ofrece-

cionales a precios populares,

Origen Arros de Valéncia bus-

futuro en el mundo del arroz.
16.00 horas » Findel Tasta-
rros 2019

S
Levante 1 MIRCANTY VAL =
HNCLgy

e |

v

.30 horas » Sequer Urh,
secardn 10.000 kg de arrq;

rramientas tradicionales,

ardistas descubriran los

.00 horas » Tastarros De-
n arroces creativos y tradi-

.30 horas » Arrocero del
turo: la Denominacién de

al joven cocinero con mds

sl

arrozsenia conjabalf. «Ingrediente

driamos», explicaron  arroz

ARTES ESCENICAS
«NINA»

» Nos habla de lo aburrido, de esas cosas aburridas que nos quieren atrapar
cada dia. Nos habla de una madre gris que desea una hija perfecta. Nos habla
de nuestra esencia y de nuestro poder para cambiar el color del mundo. La
obra describe el viaje de Ninaenla pérdida de su esencia, Se utilizard |a pérdida
de su misica interior como metéfora de esa uniformizacién de los nifios. Fi-
nalmente serd lamismamadre quien lalibere y la ayude a recuperar su misica
interior. Carme Teatre (Gregorio Gea, 6). @ 17.

Conciertos | teatro, 15 U CARTELERA

m:ﬂu.mu.nmmb Una aven-

«CCCORCa ¥ piblico secd el protagonista ab- |
utodel rcense, juntoa

del Gran Fele. Centre del Carme (M,
DeITaz0, (Museu, 2). @

mmnmmhmu.v-uumu-
PDos plezas breves en una jormada reqleta de.
Leatro. xYo no pueda alvidarlas, de fa Cia, Angela |
Em!n]d?z,nalaladuaueunamucha:haqueha i
credi istor by

las. Después, «Californias, de la Cia, Rober
. 1del
Fuente y Alex Monterde, va de dos persunasqu:

on. ylo
musical para adultos. con teatro de sombras, ti-
teres y marionetas, y una banda de misicos au-
tématas. SalaTitere (Puerto Rico, 33). @ 12y 13.

sequieren, d .

nimaciet (Prudenci Alcén | Mateu, 3). @ 20,30,
«ESPECIAL ELECCIONS. XAVI CAST Lo,
ﬂys:)nrifas&ilml&dﬁahvuellaalam

<MANDIBULA AFILADAS > fa que
1o invita a reflexionar sobre el amor verdaderg
yla g Juanyl

totalmy Tras.

a encontrarse, y durante una noche se suceden
E;ﬂmﬂu&. Teatre Talla (Cavallers, 31). @
MONOLOGO P Con Rail Antén, Casino Cirsa
(avda. Cortes Valencianas, 59). @ 22.30,

tedeun teaborgan

personal
¥ con mucho humor. Teatre Micalet (Gui
Castro, 73). @ 19, (Guillen de

CGRACIAS POR VENIR» B-Una comedia entra. | @

fiable enla que sehomenajeard alagrani

granLin Mor-
£an. Espectdculo al més puro estilo musical en ef
Ems:rmmhscammaeaw perouni-

12 actualidad. Sata Fiu
gorioGea, 15). 0 19.30.
“CUL KOMBATs B ina obra que réivindica i efi-

sentirse extrafio y fuera de contexto, Espacly
Inestable (Aparisiy Gujarro, 7). @ 18.

ot »

Javier Botia Sala Girasel (Tria, 52). Resery
650-245563. @ 19. e

g ialosaby-
505 por ser etiquetada emujers. Sala Wtrama,
(Alzira, 9). @ 20,

wGmea

1as bandas Ateneu Musical i Cultural da
b balat
1 Ribera, alas 0 12, la Sociedad Musical de ::
gorbe, alas © 17, Palau de fes Arts.
RAFA ESPINO & LYTOS P Directo en Loca

Club (Erudito orell
e ellana, 12). @ Apertura puer-

ENSEMBLE LA FUGA I Concle
L rto del quinto
de viento en :
o Matisse Club (Campoamor, 60),
m:n:nwumuvmmb Bajoladi-
= in de Rafael Sanz y con 1a participacién de
SOPranos Yasmin Mller ¥ Carla Sanmartin,
afrecen un concierto e of Palau de fa Misica
(paseadela Alameda, 30). @ 12,
TIN
lﬂn’rs-ll:mmbmuaﬂénnelcs

B1UOS dentradel ick o
Pabng mergentsal Palay
20 el MIsica (220 e a e, 0,

INFORMACION RECOPILADA POR VICENTE PEREZ

Pesealcalor, tambiénhuboasis-  propio de la sierra, aseguré.. '
tentes que se descantaban por el La grannovedaq deeste aiio, sin
arroz meloso. «Si venimos aqui es  embargo, se sucedié alolargodela

tarde. Alas 18.30 horas, decenasde
personas seguian con su plato de

en mano. Estavez, sinembar-

g0, se trataba de un plato «étnico»,
fundamentalmente sushi orisotto,
amenizado en todo momento pot
lamusica de gruposlocalesderock
como Tendao Los Roper. Setrataba
del Tastarrds émico, un intento de
la edicién por abrirse paso entreel
ptiblico mds joven e inquieto. Ylo

logré.

numerosas rutas culturales. Asimismo, una vez finalizadala

degustacién, algunos de los platos
Arroz étnico utilizados se convirtieron en obras
«ElTastarrds es una ventana hacia ~ de arte gracias ala ilustradoraydi-
la gente», explicé Toni Fernéndez, sefiadora alcirefia EmparPiera, ha-

bitual colaboradora de la ONG va-
lenciana One Day Yes mediantela
donacién de diferentes trabajos.

P vteperezdepies

) Q B TELE ()
ticulo para el piblico famillar con the PIKEY
Tones. Matisse Club (Campoamor 80
1230

TALLER; «ENTRELLAGANT CUL n:
Los peques conocerdn fa cu\mna\laﬁe‘i‘ <
roeste de la peninsula ibérica . Musel
Prehistdria (Corona, 36). @ 1L
«CUENTOS2 > Delammpaﬂjasdnbf?am
trol i

2,018

«BLANCANIEVES Y LOS SIETE W’"ﬁ
P De la Cia. Teatro La Estrella. mmléu‘
trella Sala Cabanyal (Els Angels. 33-

MARIMAVALENCIA WEEK P LaNarin e

18ncla acoge hasta el domingo 4 '3”’::”".
edicidn de concentracign nduticl €0 %,

«BANDES A LES ARTS» b Conderto a cargo de

EXPOSICIONES dades nuticas y de ocio, desde concLrs®
By fotograffas a travesfas de paddle surt®
SEVREKA. PICHIAVO» b visiy e feunc: m
mUsica dirgida a s y niflas o oon " | ELTASTARRDS, LAFIESTADELARROZEX

de 03 ER st
Centre del Musew, 2 @1 "“"I;.::wuuﬂmbﬁ
v S FAMILI FIN d:lacwmmmuwrff:;‘hw
aus - tivitats, en el que 25 restaurantes d
wmm’mmwan guﬁmmn.mm&‘mww,
= 01230 - mvmgmm:::‘!“'“;p:
«ROLF 3
FLOREN EL AMAZONAS, b spec. mu.‘w::lt:emam”“
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Un gran Sequer Urba copé ayer la plazael Avuntto.

Mas de 30.000 personas disfrutan
de la cuarta edicion del Tastarros

» La celebracion del arroz valenciano nombra al joven cacinero Kiko Lazaro «Arrocero del Futuro»

S. URBINA VALENOA
W A primera hora de la manana,
Valéncia convirti6 su plaza en un
gran sequero de arroz y recordé
las perdidas costumbres de los
arroceros valencianos. Uncaballo
tiraba de la trilladora sobre mon-
tones de arroz para separar, en
movimientos circulares, el grano
dela paja o espiga. Las familias se
reunian entonces junto a la de-
mostracién para ensenar a los
mas efios que, de otraforma,
probablemente no habrian visto
el método tradicional de tratar el
arroz. Se trataba del Sequer Urba
que la cuarta edicion del Tasta-
rros, organizada por la DO Arroz
de Valéncia y la Concejalia de
Agricultura del Ayuntamiento, ex-
hibfa ayer en pleno corazén del
Cap i Casal. Alrededor de 30.000
personasentotalacudieronaesta
gran cita gastronémica del arroz
que ayer ponia el broche de oro
con decenas de muestras de dife-
rentes recetas de arroz.
Unacitaque nosolosirvié para

PROYECCIONES
«LOS MISERABLES»

» Proyeccién de la peficulade Tom Hooper,
de 2012. Narra la historia de Jean Valjean
vsupankularcaminuderedencidn,desde

de de una ciudad francesa. Viajean se hard
cargo delahija ilegitima de una mujer, que
es apresada después de ser obligada a
pmsmuirsemmpodergnardlnemcund
que mantener a su criatura. EI Corte In-
glés (Coldn, 27-6.2 planta). @ 20.

Levante, lunes 15 de abril de 2019

Zacil

EDUARDO RIPOLL

se calcula que llegaron a repartir 20.000 raciones.

LUNES, 15 DE ABRIL DE 2019 li'_

encia

e
EDUARDO RIPOLL

degustar platos tan curiosos
como un arroz con sepiay alca-
chofas o «rojet» con hummus de
garrofén a precios populares (de
hecho se calcula que, en total, se
repartieron unas 20.000 raciones
entre todos los asistentes), sino
también para conocer la amplia
variedad de arroz de la ciudad de
Valeéncia, as{ como abrir la venta-
nadelas comarcasala capital del
Turia. Unapropuestaplenamente
consolidada que, desde hoy mis-
mo continuard conunasjornadas
gastronémicas en las que varios
restaurantes elegidos porlos asis-
tentes ofreceran mentis a un pre-
cio de 20 euros.

Ayer, el Tastarros dela Creativi-
tatreuni a 25 restauradoresloca-
les y conté con actividades de
todo tipo, desde showcookings

con cocineros de renombre o la
exposicion de barcas que explicé
acadaunodelosasistenteslasdi-
ferentes herramientas utilizadas
tradicionalmente paralapescaen
el gran lago de la Albufera.
Asimismo, el jurado propuesto
porlaDO Arroz designé aKiko La-
zaro (restaurante Belvedere de Be-
nidorm) como «Arrocero del Fu-
turo». No lo tenia nada facil, pues

sus diascomo prisioneroenunacdreel has- |
taconvertirse, conotraidentidad, enalcal- |

Kiko Lazaro es el arrocero del futuro. Lausa osepa

«ELEGIA» - Montaje de teatrofisicodiigi-

W

HIP HOP JAM SESSION » Todos los lunes
los asistentes podran compartir escenario
con los mc’s mas subversivos de Valéncia.
Tras la jam, dj session con Angel D). Radio
City (Santa Teresa, 19). € 22.30.

«PREFERENTES» > Miguel Angel Jiménez

do por Aurelio Delgado

por
Luis Melid, quesig i

Aguilar pi libro, ac

que huye de un territorio en guerra y que
busca reconstruir suvida y suidentidad en
un nuevo lugar. La Mutant (Juan Verdeguer,
2224). @ 19.

por Garcia. Unaobraque habla
de silencios y de complicidades, de perver-
sionydefronfa... Libreria Primado (avd. Pri-
mada Reig. 102). @ 19.

«EDUCAR CONTANDO= b Presentaciondel | dente di il

competia para ostentar el titulo
con jévenes cocineros como Car-
los Julian (de Ampar Hospes Palau
dela Mar de Valéncia)y Chave So-
ler (La Ferrera de Pinedo).

INFORMACION RECOPILADA POR VICENTE PEREZ
P vteperezivepi.es

fibroe Moreno. | Gaspard, de2salios,lene uevoiver averlos
tin. @ 18. | para asistir a la boda de su padre. Instituto
«A LA PAZ Y LA RECONCILIACION, S0L0 | Francés Valencia (Moro Zeit, 6). @ 20.
POR LA VERDAD Y LA MEMORIA» b Pre- P

sentacion del libro de José Ramén Judniz | EXPOSICIONES
Maya.L i dacargode José
Maria Tamds y Tlo. Wayco (Almirante Cadar-
50, 26). @ 19.

e

{

«EL GRAN CARNAVALs » Proyecion de la
pelicula de Billy wilder, dentro del cicio «De-
ghusvﬂbertadesn..llmtumm 10). |

17

«GASPARVA AUMARIAGE» I Tras una pru-

«LAMIRADA DE LES COSES. FOTOGRAFIA
JAPQIISAEI‘IOKN DE PROVOKE» b Ex-
Posicion que hace un recorrido por el arte ja-
ponés, desde los aftos 50 del siglo XX hasta
la actualidad. Bombas Gens (av. Burjassot
ISd).HaslingdehbmmdﬁZﬂZO. :

faconsuf;
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El Tastarros vuelve ala
plaza del Ayuntamiento

El evento festivo reunird este fin de semana a cacineros Michelin

| PROPUESTA

- Mariana sibado, y el domin-
- go, en la plaza del Ayunta-
~ miento se celebrard la IV Edi-

cion del Tastarros, una fies-
ta que trasmite todas las tra-

~ diciones que rodean el mun-
do del arroz; las gastronomi-

cas y las culturales. De la

- mano del secretario de la

D.O. Santos Ruiz las activi-
dades que tendran lugar en
la plaza, descubriran a los va-
lencianos un sinfin de acti-

~ vidades que rodean un in-
- grediente; el arroz, que es
- fundamental para entender

buena parte de nuestra gas-
tronomia, sobre todo en

- aquellas comarcas en la que

esta graminea se cultiva.
Con las actividades gastro-
nomicas, y en palabras del pro-

- pio Santos Ruiz «queremos

mostraral consumidor valen-

 ciano toda la diversidad gas-

tronémica que va mas alli que
de la paellay. Ademis de de-
mostrar esta sensacion, San-

Preparand o una de las paellas en la |a.1s..d;e cion.

tos Ruiz también busca que
el consumidor, descubra las
distintas variedades de arroz
que son utilizadas por los res-
taurantes. Por ello, los restau-
rantes participantes en esta

Concurso de cocteles

en Ameyal

~ iP.G.MOCHOLI
! Uno de los pocos restauran-

 tesque oftece una variada car-

tade cocteles es el restauran-
te de influencia mejicana

. Ameyal, La gran variedad de

“cteles, oftece un ingredien-
'es que es el mas comun de

todos ellos, y este ingredien-
te, no es otro que el Tequila.

Por ello, y contando con el
patrocinio de Tequilas Patron,
el pasado lunes se celebr6 la
primera edicién del ‘Concur-
so de Cocteleria Ameyal'. Para
la ocasién, llegaron coctele-

edicion, anunciaran a sus
clientes la variedad de arroz
que utilizan en sus recetas,
Al igual que en las anterio-
res ediciones, el nivel de los
cocineros participantes es

ros de todos los rincones de
la Comunitat Valencianos, los
cuales sorprendieron al jura-
do con unas meditadas com-
binaciones, todas ellas muy
variadas. Entre ellas encon-
tramos algunas picantes (muy
propias en México), algunas
muy aromaticas, pero todas
ellas muy refrescantes y refi-
nadas. Las condiciones y las
bases fueron muy valoradas
por el jurado, sobre todo el
tiempo, cuestion que hizo que
algunos cocteleros se vieran
penalizados por sobrepasar
los 6 minutos dedicados a las
elaboracién de los cocteles.
También se valoré el nom-
bre del coctel, encontrando
algunos muy divertidos y sor-
prendentes. El ganador de esta
primera edicion fue Thomas
Monesi que recibié el premio
de Elena Gutiérrez (ambos en
1a foto). ‘Messico e Nuvole’
fue el nombre elegido por
Thomas.
Ameyal. C/ Conde Salvatie-
11a, 39. Telf. 963205837
Valencia.

muy alto; encontrando entre
los asistentes dos cocineros
con Estrella Michelin y 4 So-
les de Repsol. La actividad co-
menzard el sibado con el Tas-
tarros de les Comarques, ac-

El restaurante
Darsena, premio
Salvador Gascén
de cocina
tradicional

i P, G. MOCHOLI

El restaurante alicantino Dar-
sena, recibié 1a semana pasa-
da el Premio ‘Salvador Gas-
con de Cocina Popular Tradi-
cional de la Comunitat Va-
lenciana’. El premio se lo ha
otorgado la Asociacién Va-
lenciana de Periodistas y Es-
critores de Turismo.

El restaurante posee una
merecida fama gracias ala ex-
celente oferta de arroces que
encontramos todos los dias.

Darsena se inaugurd en
1961 y fue Antonio Pérez Mo-
lina ‘Perete’ su fundador ¥
alma.

En la actualidad es su hijo,
Antonio Agustin Pérez Pla-

GASTRONOMIA |GPS| 11

tividad desarrollada bajo las
iniciativas Del Tros al Plat,
dénde varios cocineros elabo-
raran paellag para el publico
asistente,

Ademas de las actividades
propias de la agricultura que
rodea el arroz, este sibado,
asistiremos a los conciertos
que dardn los grupos Tenda y
Los Roper.

El primer conjunto es de
nueva creacion, pues apare-
cieron en el 2016, mientras
que Los Roper son bastante
conocidos pues es un grupo
que se cred hace afios con la
unién de musicos llegados
de otros grupos. Son famo-
508 poI su reinterpretaciones
de grupos o cantantes de an-
tafio como pueden ser:
Raphael, Camilo Sexto, Los
Secretos o Nacha Pop. Hace
unas semanas los escucha-
mos en el Enorock que pa-
trocing Rodolfo Valiente de
Bodegas Vegalfaro.

Al tiempo de los concier-
tos (sobre las 18,30) se cele-
brara una degustacién de arro-
ces étnicos: Grecia e Italia.

Como en las ediciones an-
teriores, el domingo lleva la
mayor parte de actividades.
Y al igual que el afio pasado,
la Plaza se convertird en un
gran Sequer Urba. También
encontraremos la exposicién
de herramientas y aperos uti-
lizados por nuestros agricul-
tores en sus labores cotidia-
nas.

Uno de los momentos mas
esperados es el Showcoukjng
que celebran mds de 20 res-
tauradores, y que comenzara
sobre las13 h.

Cdmo el afio pasado, la
Concejalia de Agricultura
volverd a sufragar las vajillas
y las cucharas, las cuales es-
tan hechas con materiales
organicos. En esta edicién,
se ampliarin el nimero de

puntos de venta de tickets,
para que no hayan aglome-
raciones,

Los restaurantes partici-
pantes son los siguientes: Am-
par Hospes Palau de Ja Mar, 2
Estaciones Ruzafa, Asados Ex-
press Gil, Baobab, Casa Cle-
mencia, Casa Granero, Casa
Manolo, Cuina D" Art, El Po-
blet de Quique Dacosta, Esen-
cia, Forastera, Gastroadictos,
Kuzina, La Ferrera, La Gran-
ja, La Tavernaire, Némada,
Paellas & M4s, Rail Barru-
guer, Estela, Ricja, El Bressol,
Sucar y Vernetta.

Hay que destacar dos arro-
ces: un arroz de sepia, gam-
bas y alcachofas, y otro melo-
so de pato y “rojet” con
hummus de Garrofon y chips
de remolacha.

En esta edicién hay una no-
vedad gastronémica: ‘Arroce-
1os del future’, un concurso
que organiza la D.O. Arroz de
Valencia , y que buscara co-
Nocer a un cocinero joven con
mayores inquietudes en el
mundo del arroz.

En esta primera edicion
participaran Chave Soler del
restaurante La Ferrera (Pine-
do, Valencia), Carlos Juliin,
restaurante Ampar del Hotel
Palau de la Mar (Valencia), y
por tltimo Kiko Lizaro res-
taurante Belvedere (Beni-
dorm, Alicante).

Un jurado de expertos gas-
trénomos decidirin que coci-
neros ha creado un arroz con
mayor expresividad y creati-
vidad.

Otra de las novedades que
acogerd esta edicion, serd des:
puss de la degustacion; algu-
nos platos se utilizaran para
que la disefiadora e ilustrado-
ra Empar Piera y la ilustrado-
ra Mai Hidalgo realicen diver-
sas obras de arte, y asi reali-
zaran un reciclaje novedoso
¥ artistico.

Antonio Pérez y Cristina recibieron el galardén.

nelles y sumujer Cristina,
los que regentan el estable-
cimiento, que en 1998 se tras-
ladé a laactual ubicacion en
la Marina del Puerto de Ali-
cante.

Antonio y Cristina desa-
rrollan una gran cocina dedi-
cada al arroz, situindose en-
tre los mejores restaurantes
de Alicante. Manteniendo y
especializandose en la coci-
na tradicional, mediterrinea
yalicantina, ofreciendo una

amplia variedad de arroces
marineros y cldsicos,

Ademas, la preocupacitn
que conlleva la cocina del
arroz, todos los afios presen-
tan, coordinan un congreso
dedicado al mundo del arroz.
En €L, las ponencias las desa-
rrollan los mejores cocineros
espanoles, un congreso que
se ha consolidado entre los
mejores del panorama gas-
tronomico valenciano y es-
pafiol.
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OTRAS PELICULAS DE LA SEMANA

Traicion
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] dia que vendrd’ estd am-
pientada en la Alemania de la
posguerrd de 1946. En este fil-
me basado en la novela del mis-
mo titulo de Rhidian Brook,
Jahostilidad y el dolor dan paso
alapasion y 12 traicion. Diri-
gida porJames Kent, esta pro-
tagonizada por Keira Knigh-

ESTRENOS CINE/PLANES

El Palasiet de Benicassim,
la experiencia del bienestar

El establecimiento es pionero enla utilizacion
de agua de mar con fines terapeuticos

tley y Alexander Skarsgard.
i GPS
UIERO COMERME ElThalasso Hotel El Palasiet
Mal'lgi ANCREA de Benicassim es el centro
pionero en Espaia en la uti-

1 GPS

Adaptacion al manga de la no-
vela homonima, auténtico
best seller en Japdn, su pais
deorigen. Esla historia de una
chica con una enfermedad
pancredtica terminal, un chi-
coque le guarda el secreto y
una relacion que todavia no
tiene nombre.

TU

Director: Shin'ichird Ushijima

Pais y afio: Japon (2019).
:Animacidn.

Proteccion

i GPS

Laprotagonista de ‘La profe-
sora de parvulario’ es una
maestra de 40 anos que des-
cubre en un nifio de cinco afnos
de edad un prodigioso don
para la poesia. Asombrada e
inspirada por este joven, de-
cide proteger su talento, a pe-
sarde los obstculos y de la in-
diferencia que encuentra.

‘LA PROFESORA

DE PARVULARIO
Directora: Sara Colangelo
Pais y afio: EE UU (2019).
Género:Drama.

lizacion de agua de mar con
fines terapéuticos. Con una
experiencia acreditada de casi
cincuenta afos en el turis-
mo de salud, que se cumplen
el afio que viene, inicia esta
temporada con un renovado
programa de tratamientos de
talasoterapia combinados con
actividades deportivas y de
ocio. El Palasiet es uno de los
hoteles con mayor encanto
en la Comunidad Valencia-
na. Situado en la ladera del
monte Cantallops, en la fa-
chada norte de Benicassim,
se sitda en el corazén de un
bosque mediterrineo que
desciende hasta el Medite-
rraneo. Las vistas panorami-
cas, con magnificas terrazas,
son espectaculares y supo-
nen una postal clisicade la
bahia de Benicassim. E1Tha-
lasso Hotel, de cuatro estre-
Jlas, cuenta con suites, junior
suites y habitaciones de ca-
tegoria superior, todas con
magnificas vistas sobre la ba-
hia.

Centro termal en el Thalasso Hotel EL Palasiet. e

El Palasiet hace ademas
una apuesta por la gastrono-
mia de calidad, con su carta
de cocina saludable. Se trata
de gastronomia punto cero
que utiliza siempre produc-
to de proximidad, tanto en
pescados y mariscos como en
verduras y cames de los cam-
pos y huertas de Castellon
con especialidad en los arro-
ces. El pasado afio abrio sus
puertas el Club Palasiet, un
Testaurante panorimico, que
esun auténtico balcon al mar

y que dirige el chef Rubén
AmoTos.

En cuantoa las activida-
des, el Palasiet cuenta conun
cualificado equipo profesid-
nal formado por medicos, fi-
sioterapeutas y entrenado-
res personales. En esta tem-
porada se offecen programas
de senderismo, con la proxi-
midad de la via verde Benics-
sim-Oropesa y excursiones
por el Deserte de les Palmes,
tai chi, yoga, puesta en for-
ma fisica y actividades en las

tres piscinas del complejo
que utilizan agua de mar.
Ademis, el Thalasso Hotel El
Palasiet programa activida-
des de tiempo libre para sus
clientes. Pero lo mds impor-
tante de El Palasiet es la tran-
quilidad. Se trata de un ho-
tel, en plena naturaleza, don-
de el silencio, el sosiego y la
relajacién son sefas de iden-
tidad del mismo. Es la expe-
riencia del Bienestar. Mas in-
formacion en Palasiet.comy
en el 964300250.

i GPS
Amparo Cosido se ha alzado
con el primer premio del TTor-
neo de Titaina Valenciana’ or-
ganizado por MiCub en el Mer-
cado de Colon y en el que han
participado varias mujeres del
Cabanyal, selegciogadas por

MiCub celebra el primer
torneo de titaina

ceta de la ganadora, compues-
ta por tomate, pimiento ver-
de, ajitos y atin, denominado
en lazona para la titaina como
‘Besugo’, formara partede la
carta de Mi Cub esta tempora-
da. Otras recetas cambiaban el
atan por la tonyina de sorra.

Ademas la ganadora ha recibi-

do un trofeo y todas las parti-
cipantes un delantal de cerve-
zas Turia de recuerdo.

Mi Cub introduce bajo el
lema ‘Las 4 Estaciones de la Te-
Ireta’ una receta tipica y tradi-
cional valenciana cada tempo-
rada, que se realice con produc-
tos dela zona, como lo han he-
cho nuestras madres toda la
vida, pero recetas faciles, he-
chas con ingredientes comu-
nesque dan lugar a platos uni-
cos donde esta muy presente
la identidad. Latemporada pa-

sada triunfo ‘La Cena del Po-
bre’ hecha en el sur de la Co-
munidad Valenciana justo an-
tes del sorteo de Navidad para
celebrar que serd el iltimo dia
que se reunirdn las familias con
sardinas y pan. Poner en valor
lo nuestro y recuperar tradi-
clones, es al final, el objetivo,
y la titaina tenia que formar
parte de la carta de Mi Cub si
o si esta temporada porque tal
y como han explicadoalo lar-
go del tomeo las participantes,
1o cocinan todo el afio.
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Pura Prehistoria, :: A. vErGARA

;ﬁ Fuego, prehistoria y carne

ANTONIO
VERGARA

Hay pruebas de que

ya en el Paleolitico
Medio el hombre habia
adoptado métodos

y procedimientos
expeditivos para

el troceo de la caza

En los western observamos con qué
facilidad encienden una cerilla fro-
tandola simplemente el propio va-
quero (o pistolero) contra su mus-
lo. Es admirable. No sé como lo ha-
cen.

Sin embargo, la primera cerilla de
friccion realmente util no aparecio
hasta 1827, en Gran Bretana. El fue-
go de la cocina era la inica fuente
de ignicion de la mayoria de las ca-
sas. El abogado y libertino James
Boswell, cuando se apagaba el fue-
gOen su aposento, tenia que ir a tien-
tas en la oscuridad hasta el hogar de
la cocina en busca de llama,

Dombre d dad de Piad

('Los Picapiedra’ de la serie de dibu-
jos de la television) encendio lum-
bre por el método de la percusion,
empleando pedernal y piritas para
hacer caer una chispa sobre la yes-
ca seca y soplando en ella hasta que
brotara la llama. Se han encontrado
esqueletos que aun tenian en la ma-
nos sus ‘encendedores’.

En épocas posteriores se uso tam-
bién sistemnas de friccion como el de
frotar dos palos hasta que uno de
ellos ardia. Actualmente los sende-
ristas y ‘boy scouts’ son incapaces
de conseguirlo. Al respecto convie-
ne no olvidar la magnifica pelicula
3 al fuaon’ (1080

Las mujeres han sido siempre sub-
valoradas desde la Prehistoria. Esel
caso de Lucy, un esqueleto hallado
€N Una excavacion africana. Perte-
necio al grupo llamado ‘Australo-
pithecus afarensis’. Segun los exper-
tos era una hembra adulta. Andaba
erguida -como en un pase de mode-
los-, y media 1,20 m. de estatura. Su
dentadura tenia mas parecido con
la de los hombres actuales que con
la de los primates. Se sospecha que
Lucy y sus compafieros de manada
ya comian carme.

Hay pruebas documentales de
que ya en el Paleolitico Medio, el
hombre habia adoptado métodos y
procedimientos expeditivos para el
troceo de la caza, desde el disloca-
miento o desgarramiento de las ex-
tremidades, para su transporte mas
facil, hasta las mas variadas fractu-
1as oseas, desmembramientos y am-
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pero sin la técnica y el refinamien-
to de los carniceros especialistasen
chuletones.

Tampoco se libraban de tales. pro-
cedimientos los bovidos y los équi-
dos. El hogar Prehistérico -llame-
mosle asi- no hubiese nacido ano
ser porque el fuego fue la 1azon de
llevar los alimentos a la cueva o cho-
za para alli guisarlos (cuando inven-
taron un recipiente). En el periodo
Neolitico ya cocian en vgasijas de ba-
1ro, en las cuales tambien mante-
nian ciertos alimentos como sise
tratara de una orza manchega.

El fuego aumento la densidad de
las poblaciones y de paso protegiaa
nuestros antepasados de los mos-
quitos prehistoricos y los mastodon-
tes. Y sin la invencion del fuego se
hubieran resignado a comer la car-
ne cruda ('steak’ tartare’), ademas
de cereales y hierbas, otra parte de
su dieta.

Diversos indicios parecen demos-
trar que la técnica culinaria mas an-
tigua fue el asado. Nada mas logico
disponiendo de las maderas de los
gigantescos arboles y con el fuego
ya domesticado. Después vino la
técnica de la coccion (y seguramen-
te la creacion de la paella valencia-
na auténtica).

Es mas, segun la teoria del bidlo-
go Faustino Cordon (1909-1999),
«cocinar hizo al hombrey. Su hips-
tesis es que el hombre prehistorico
reunido alrededor de la hoguera y
en trance de asar los alimentos —car-
nicos, principalmente- concibi6 el
lenguaje, la palabra. Imaginemos
que un ancestro del Paleolitico, sin
el don de la palabra -como el resto
de la tribu- exclamara instintiva- -
mente: «Ché, qué bona esti la torra
de chulles de ‘Daeodon!y.

¥ asi, en torno a la gran hoguera
¥y la comida surgi6 el lenguaje hu-
mano. Segun el ‘Génesis’, da la im-
presion de que Dios se olvido de
crear el fuego. No se equivoco, por-
que el fuego no es otro elemento
mas. Es una reaccién quimica, como
la ebullicion.

En 2019 ya no vivimos en cuevas
-salvo las de Paterna- pero la pasion
por la carnes asadas a la brasa es la
misma que desde hace, mas o me-
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La furgoneta en la que viajaba la victima. :: juan 1. monzé -

Piden tres aiios y medio para
un conductor ebrio que se salto
un semaforo y mato auna joven

El acusado circulabaa
mas de 100 kilémetros
por hora por la avenida
Tirso de Molina cuando
chocé con la furgoneta en
la que viajaba la victima

it A.RALLO

VALENCIA. El fiscal ha pedido tres
afios y medio de cdrcel a Carlos Ar-
turo P. L, por causar un accidente
morral al circular ebrio, 2 mas del do-
ble de velocidad permitida en la ciu-
dad y tras saltarse un semaforo en
10jo, segun el escrito de calificacién
del fiscal. La victima, una joven de
34 afios de edad, fallecié en el acto
como consecuencia de la brutal co-
lisién. Bl siniestro se produjo en la
avenida Tirso de Molina justo en 1a
incorporacion hacia la avenida de
Campanar.

Los tragicos hechos se remontan
al 4 de mayo de 2017. El ahora acu-
sado acumula un extenso curricu-
lum delictivo relacionado con la se-
guridad vial. De hecho, el conductor
arrastra condenas por conduccién
bajo los efectos del alcohol, por le-

siones con imprudencia, poxr que-
brantamiento. Alrededor de 1as 15.30,
el procesado conducia un vehiculo,
propiedad de una tercera persona,
por Tirso de Molina. Se trata deun
tramo recto, con buena visibilidad y
limitado a 50 kilémetros a la hora.
Sin embargo, se desplazaba a una ve-
locidad «notoriamente despropor-
cionaday, entre 105 y 116 km/h y sin
respetar un seméforo en 1jo. «Con-
tinu6 su alocada conducciony hasta
llegar al cruce con la avenida Cam-
panar.

En ese mismo momento, siempre
segiin el relato del ministerio publi-
co, una furgoneta, que procedia del
puente de Campanarse incorpordal
carril izquierdo de Tirso de Molina -
dispone de una via en sentido con-
trario que también permite més ade-
lante llegara la avenida Campanar-.

El vehiculo de lafallecida
no respeto el dmbar del
semaforo, que le obligaba
también a detenerse

Asi, una vez llegd al final gir6 hacia
la avenida sin respetar un semaforo
en luzamarilla no intermitente que
obliga a detenerse. De ahique en el
supuesto exista una concurrencia de
culpas en el siniestro. Sin embargo,
]a responsabilidad del primer de los
conductores es notablemente ma-
yor. Eraun tramo recto y sin trifico
y si hubiera respetado su semaforo,
la velocidad y la prohibicion de be-
ber alcohol -arrojé un resultado de
1,09 mg/1 en la primera prueba- hu-
biera evitado sin dificultad el cho-
que gue resulto ser letal.

El fiscal considera los hechos como
un delito de homicidio por impru-
dencia grave y otro de lesiones. El
ministerio publico reclama una con-
dena de tres afios y seis meses de cir-
cel y que no vuelva a conducir nin-
gin vehiculo durante cinco anos
Ademis, solicitauna indemnizacior
para los padres de 1a joven (30.00C
euros), el hermano (14.000) y la pa
reja sentimental de Ia victima, el pro,
pio conductor de la furgoneta er
89.000 euros. Esta cantidad esur
25% menos de la que realmente I
correspondia por no haber respeta
do el semaforo en 4mbar.

El 20% del gasto sanitario se
debe a pruebas innecesarias

+x EFE

VALENCIA. La medicina defensi-
va lleva a cerca del 90 por ciento de
los médicos a hacer una bateria de
pruebas innecesarias por temor a
una posible demanda y supone al-
rededor del 20 por ciento del gasto
sanitario total, lo que implica un
riesgo para la sostenibilidad del sis-
temay agrava las listas de espera. *

Asi se ha puesto de manifiesto
durante los Didlogos Efe Salud: Me-
dicina Defensiva, un problema de
salud publica, organizados por 1a
agencia Efe junto con la Asociacion
de Derecho Sanitario de la Comu-
nitat Valenciana (ADSCV) y el Ate-
neo de Valencia. Esta medicina de-
fensiva se define como aquella que

practican los médicos cuando ante-
ponen a la salud del paciente el te-
mor a recibir una demanda por no
practicar una prueba concreta, lo
que, unido al gran abanico de prue-
bas disponible, hace que soliciten
muchas més de las necesarias.

En el encuentro participaron el
presidente de la ADSCV, Carlos For-
nes; la directora general de Alta Ins-
peccion Sanitaria de la Generalitat,
Maria Victoria Garrido; la presiden-
ta del Colegio de Médicos de Alican-
te, Maria Isabel Moya; y el médico
del Hospital Casa Salud e IMED Va-
lencia, Agustin Navarro,
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El violador de una menor
queda en libertad por un
problema de jurisdiccion

Eljuez no pudo enviar a

la carcel al joven detenido
en Valencia porgue
cometid la agresion
sexual en un crucero

con bandera panamena

1 J.MARTINEZ .
VALENCIA. Un joven italiano de-
tenido por violar auna menor bri-
tanica en un crucero quedd en liber-
tad el viernes en Valencia por un
problema de jurisdiccion al no dis-
poner de residencia estable en Es-
pana. La agresion sexual se produ-
joen la madrugada del pasado jue-

' ves, presuntamente, en aguas in-

ternacionales a bordo de un barco
conbandera panameia que realiza-
ba el trayecto entre Palma de Ma-
llorca y Valencia.

Tras denunciar una chica de 17
afios que habia sido forzada por un
joven dentro de un camarote, el ca-
pitan del barco avisé a las autorida-
des espatiolas y la Policia Nacional
detuvo al presunto violador horas
después de que el crucero atracara
en Valencia. El Juzgado de Instruc-
cién nitmero 15, que se encontraba
de guardia, asumi6 el caso'y ordend
la detencion del turista italiano de

18 afios tras la denuncia que presen-
t6la victima en una comisaria de la
Policia Nacional de Valencia.

Un equipe de Policia Cientifica
inspeccion6 el camarote, analiz6 1a
ropa de la menor y recogio varias
muestras de restos biolégicos con
1a colaboracién del médico del cru-
cero, que aplicé el protocolo de agre-
siones sexuales, lo que garantiza la
legalidad de la recogida de las prue-
bas. Ademas, el forense reconocioa
la victima en el Hospiral La Fe.

La Unidad de Familia y Mujer
(UFAM) de la Policia Nacional se
hizo cargo de las diligencias y las re-
miti6 con prontitud al juez para gue
este resolviera sobre 1a privacion de
libertad del presunto violador. Sin
embargo, al tratarse de un delito co-
metido en aguas internacionales en
un buque extranjero, concretamen-
te en territorio panameno, el ma-
gistrado tuvo que decretar 1a liber-
tad del joven al no tener jurisdic-
ién sobre los hechos ni ser espafiol
el detenido, aunque remitio las di-
ligenciasa las embajadas de los tres
paises afectados: Reino Unido, Ita-
lia y Panama. El presunto violador
no pudo embarcar porque el cruce-

ro ya habia zarpado cuando Tegreso
al puerto. La menor confinuo el via-
je con sus padres.

EN BREVE e

El Tastarrosllegaala
plaza del Ayuntamiento

ACTOS

" :8. V. Lagran fiesta del arroz va-

lenciano celebr6 ayer su primera
jornada de actividades en la plaza
del Ayuntamiento con el Tastarros
de les Comarques. Uno de los mo-
mentos mis esperados de la ma-

Nueva unidad para
lesiones pigmentadas

SANIDAD
< EP. El Servicio de Dermatologia
del Departamento de Salud Amau
de Vilanova-Lliria ha puesto en
marcha una unidad para lesiones
pigmentadas y melanoma malig-
no. El objetivo es detectar lesiones
melanociticas o pigmentadas po-
tgncialmente malignas y propor-
cionar un seguimiento en pacien-
tes con melanoma maligno.

LAURA OJEDA S

Tiana fue el showcooking en el que
los chefs Juan Carlos Galbis y Be-
gona Rodrigo cocinaron dos varie-
dades muy distintas de paella: una
tradicional y otra mas creativas.
Los actos continuaran hoy, cuan-
do el protagonista serd la vanguar-
dia con el arroz protagonista. Ade-
mads, se secardn 10 toneladas de

arroz con ayuda de herramientas
tradicionales.

Una criade gorila
nace en el Bioparc

PARTO

*1 EP. Ali, una de las hembras del
grupo de gorilas de Bioparc Valen-
Cla y madre de Ebo, el primer go-
tila que nacié en la Comunitat, ha
tenido una nueva cria. Ambos son
€jemplares de gorila occidental de
:rasta, una especie que se encuen-
Ela en peligro critico de extincion.

Parto tuvo lugar el jueves y 12

CTia se cogid a mamar pronto.
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eQuée es la
filoxera?

TASTARROS 2019: cara a cara entre Ia
cocina tradicional y Ia vanguardia

SBARRICAS
La gran fiesta del arroz
valenciano regresa este
fin de semana a la Pla-
za del Ayuntamiento
con dos jornadas reple-
tas de actividades ludi-
cas y gastrondémicas
para todos los publicos.
Una cita que arranca
este sabado 13 de abril
con el Tastarros de les
Comarques, enmarca-
do dentro de las inicia-
tivas Del Tros al Plat y
centrado en dar a co-
nocer las recetas arro-
ceras mas tradicionales
de nuestras comarcas.

La programaci6n da-
rd comienzo a las 11
con la inauguracién del
foro Tastarros t’ensen-
ya, en el que los coci-
neros mas prestigiosos
de la Comunidad Va-
lenciana mostrarn sus
secretos culinarios a la
hora de preparar un
arroz.

A lo largo de la jor-
nada de este sdbado,
estos Showcookings
estardn dedicados al
recetario popular va-
lenciano y permitiran a
los asistentes conocer
arroces especialmente
arraigados en nuestra
gastronomia pero poco
conocidos mas alld de
sus lugares de origen.

La propuesta, ade-
més, incluye un cara a
cara muy particular en-
tre dos reconocidos

chefs, Juan Carlos Gal-

bis y Begona Rodrigo,
que prepararan sus
respectivas paellas va-
lencianas de una ma-
nera mas tradicional
en el caso del primero,
y de otra mas creativa
e innovadora en el ca-
so de Rodrigo.

A partir del medio-
dia, el Tastarrds de les
Comarques ofrece a
los visitantes diferen-
tes recetas pertene-
cientes al recetario
histérico de nuestra
geografia. Hasta la
Plaza del Ayuntamien-
to se desplazaran
quince restaurantes de
doce comarcas dife-
rentes para dar a co-
TIOCET SUS arroces mas
tradicionales: Avenida
2.0, Casa Macario,
Cuina d’Art, El Ce-
rrao, El Sequial, EI Ti-
nell de Calabuig, Juan
Carlos Galbis, La Llu-
na, La Pitanza, La Se-
quieta, Napicol, Pele-
gri, Rail Barruguer,
Rioja y Torreta.

Como novedad de
esta cuarta edicion, el
Tastarros ampliara su
programacion durante
la tarde (entre las
18.30 y las 22 horas de
este sabado) con una
degustacion de arroces
étnicos como sushis,
risottos y pilafs, y dos
conciertos de rock a
cargo de las bandas
valencianas Tenda y
Los Roper.

Durante la se-
gunda mitad
del siglo XIX la
filoxera arraso
vinedos de Eu-
ropay de todo
el mundo, des-
truyendo mi-
llones de hec-
tareas, dejando
a muchos te-
MARK O'NEILL rratenientes y

sus familias en
la bancarrota. ¢Cual fue la causa y
cudl fue la solucién?

La filoxera es un insecto minis-
culo que se come las raices de la
uva, lo que debilita a la planta y la
hace susceptible de sufrir otras pla-
gas. Llego a Europa en cepas im-
portadas de Estados Unidos. Los
primeros casos se dieron a conocer
en el Rédano, en el sur de Francia,
en 1864. En aquel momento los
agricultores no entendian por qué
sus vides se volvian marrones y se
morian. Se pensaba que el proble-
ma era debido a alguna enferme-
dad propagada por el agua o algo
que se encontraba en el terreno.

La plaga se propagé con mucha
rapidez y los efectos fueron indis-
criminados, los vifiedos fueron
arrancados y sus cepas quemadas
para fratar de detener la propaga-
cion del problema. Francia perdi6
€l 70% de sus vinedos, la mayoria
de los cuales fueron posteriormen-
te replantados.

En 1878 se registro el primer ca-
50 de filoxera en Espania, en Mala-
£4,y un ano después en Catalufa.
A partir de ese momento continué
destruyendo vifiedos desde Jerez
hasta La Rioja. Se tomaron medi-
das drésticas para detener la pro-
Pagacion de plaga, lo que incluia la
orden por parte de las autoridades
locales de arrasar los terrenos y
quemar todas las cepas. Por su-
puesto a menudo se encontraban
con la resistencia de aquellos que
veian destruirse su medio de vida,

La escasez de vino en el norte de
Europa caus6 un boom para los vi-
nos en la regién de Levante, donde
l; filoxera no llegé hasta 1905,
VIno para exportacion se convirtio

- en uno de los productos mas im-

portantes que partian del puerto de

Valencia. Cuando la plaga llegé por
fin a la regién de Valencia sus efec-
tos fueron tan devastadores como
en otras regiones. De hecho, en [u-
gar de replantar posteriormente
los vifiedos que habian sido des-
truidos, muchos agricultores deci-
dieron plantar naranjas, lo que
produjo un enorme aumento en el
numero de hectireas de naranjos.

Misteriosamente, hay pequenos
reductos de vifiedos que jamas fue-
ron afectados por la filoxera. Los
mds famosos son dos pequenas
parcelas, que pertenecen al Cham-
pange Bollinger, plantados con Pi-
not Noir. En la actualidad estas ce-
pas tan antiguas todavia producen
pequenas cantidades de champag-
ne llamado “Vielles Vignes Fran-
caises”, que cuando se ponen ala
venta cuestan mas de 500 euros
por botella.

Algunas otras zonas donde hay
vifiedos anteriores a la plaga de fi-
loxera estdn en Galicia, en Las Is-
las Canarias y en Jumilla. En am-
bas hay un alto porcentaje de are-
na en el terreno. En Barossa Valle,
en Australia, se encuentran algu-
nos de los vifiedos mas antiguos
del mundo, que se remontan a
1843, y que todavia estan produ-
ciendo vino.

Finalmente se descubrié que al-

gunos de los vinedos en Estados
Unidos eran inmunes a este insec-
to microscopico. La solucién fue in-
jertar cepas europeas con raices de
las americanas resistentes a la filo-
xeray posteriormente replantar
esas cepas. Practicamente todos
los vinedos en todo el mundo fue-
ron replantados con este métode,
sz_xlvando la industria mundial del
vino.
El problema se creia erradicado,
pero en los anos 90 del siglo pasa-
do aparecieron nuevos casos de fi-
loxera en California ¥ Australia. De
hecho, y como medida de precau-
cion, dos terceras partes de los vi-
fiedos del prestigiose Napa Valley
fueron replantados. iEl mundo de
la viticultura necesita que sus agri-
cultores estén siempre vigilantes!

Mark O'Neill DipWSET es fun-
dador de TheWinePlace.es y exper-
to en vinos internacionales.
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Tienda de Tesla que abrid ayer en Valencia. Jos cutLLAR

Tesla desembarca
en Valencia

La marca de vehiculos eléctricos abre su primera
tienda en la capital ampliando red de cargadores

VALENCIA
La marca norteamericana Tesla ha
abierto su primera tienda en la Co-
munidad Valencia. En concreto, en
un espacio de El Corte Inglés de la
Avenida de Francia de Valencia,
para la venta de sus vehiculos eléc-
tricos, entre ellos su nuevo Model
3, y donde cuenta con puntos de
carga a disposicion de los usuarios
de estos vehiculos. La tienda es la
quinta en Espana de la marca —
tiene dos en Madrid y otras dos en
Barcelona—, que no tiene conce-
sionarios.

La marca sigue con la expansion
de las redes de carga y prevé abrir
19 supercargadores mas (de carga
rapida) este ano en Espana, que se
sumarén a los 210 cargadores indi-
viduales repartidos en 26 estacio-
nes y los 350 puntos de carga en
destino (en establecimientos publi-

cos como hoteles), que cubren to-
do el ciclo. En Valencia, los puntos
de carga con que cuenta el espacio
de la tienda se anaden al existente
en el Parque Tecnol6gico de Pater-
na (Valencia).

Tesla ha hecho un tour por va-
rias ciudades espanolas, con para-
das de dos o tres dias, para dara
conocer sus vehiculos 100% eléctri-
€os y cero emisiones, entre las que
se incluy6 Valencia. En este senti-
do, no descarta llegar a alguna otra
ciudad de la Comunidad Valencia-
na de esta forma aunque, de mo-
mento, no se contemplan nuevas
aperturas de tiendas.

Los turismos eléctricos han re-
gistrado 1.302 matriculaciones en
marzo, un 192% mas en relacion al
mismo mes de 2018, con lo que en
el acumulado del afio se matricula-
ron 2.759 vehiculos eléctricos.

FCONOMIA

VALENCIA

El Consell sale al rescate del
marmol en plena crisis del sector

Pemitira que las industrias ubicadas en terrenos risticos regularicen su situacion
urbanistica / La mayor parte de las compaiiias estan en suelos no urhanizables

F.D. G. ALICANTE
Después de enlazar varias noticias
negativas en las ultimas semanas
-la peor de todas el proceso de
despidos en la multinacional Le-
vantina-, el sector del marmol se
va a dar por fin una alegria. Y es
que la Generalitat va a abrir un
proceso masivo de regularizacién
de la situacion urbanistica de los
terrenos sobre los que estan asen-
tadas las industrias, la mayor par-
te de las cuales se ubican en suelos
rusticos (sobre todo en la zona del
Medio Vinalop6). El Gobierno va-
lenciano va a permitir que las com-
panias legalicen estos terrenos pa-
ra evitar problemas y no anadir
mas incertidumbre a una actividad
que ya sufre una considerable pér-
dida de empleo y de tejido indus-
trial.

La Asociacion Marmol de Ali-
cante tratd ayer esta cuestion du-
rante una jornada con sus asocia-
dos celebrada en Novelda, donde
la patronal para explic los porme-
nores de la ventana de regulariza-
cidn que ofrece la nueva Ley de
Ordenacion del Territorio, Urba-
nismo y Paisaje de la Comunidad
Valenciana (LOTUP) para aquellas
industrias asentadas antes de 2014
en suelo no urbanizable.

El presidente de la entidad, Da-
vid Beltra, explic6 que la solucion
ofrecida por el Consell «es una
oportunidad de futuro», puesto que
ofrece «garantia juridica a las em-
presas que, por motivos diferentes
en distintos municipios, fueron ubi-
cadas en suelo ristico ante la falta
tradicional de suelo industrial». Pa-

; ‘ 4

La cantera de marmol del Monte Coto que explota Levantina en Pinoso. £. M.

ra Beltra, este proceso de regulari-
zacion se acompasa al proceso de
actualizacion que esta desarrollan-
do el conjunto del sector, que estd
tramitando el Plan Especial de
Monte Coto, principal yacimiento a
cielo abierto de Europa, y la mo-
dernizacion de todas las fases de
produccion y comercializacion.

La patronal record6 en un co-
municado que modificacion de la
LOTUP que entro en vigor en fe-
brero de este afio introduce una
disposicion transitoria para facili-
tar la regularizacion de estas em-
presas que tienen sus instalaciones
en suelo no urbanizable.

«Hay que actuar con diligencia
-comentaron desde la asociacion—
vy las empresas deberan comenzar
con la mayor brevedad con los tra-

mites oportunos, dado que el pla-
zo que marca la ley es de un ano.
Este paso es fundamental al obje-
to de obtener la oportuna licencia
ambiental para las empresas que
se encuentren en esta situacion».

Segun Beltra, «el sector pasa
por una situacion econémica muy
delicada, y es imprescindible que
los poderes ptiblicos apuesten por
la regularizacion de las industrias,
pero también es necesario un pa-
so adelante mas que extienda la
medida a las canteras. También
son imprescindibles —anadio- po-
liticas concretas de apoyo a un
sector que cuenta con 200 empre-
sas y que genera entre empleos di-
rectos e indirectos unos 8.000
puestos de trabajo en la Comuni-
dad Valenciana».
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