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primeras garbas de arroz s
segadas ayer por una cuadrilla
en los campos de Catarroja.

Mas de 160 ediles valencianos

peor que hace 40 anos
~ LaFesta de laSega llama a consumir el cultivo de
FATbuferay felvirclicatin tfiro para el eeior s

méumm

El PSOE resiste
como fuerza
mas votada

y aumenta

su distancia
con el PP

| CUARTA ENTREGA DEL

| SONDEO DE PRENSA IBERICA
Y «EL INDEPENDIENTE» (22

|

' Masdelamitad
delosaltos cargos
del Consell tienen
came del PSPV

j 0 de Compromis

W Presidencia es laque aglutina
a mas afiliados e igunldad esla
conselleria con mayor nimero
| deindependientesentre los car-
gos de confianza. (3 7

han dimitido en estalegislatura

» Los problemas con la justicia, las tensiones
internas y las incompatibilidades son las
principales causas » Cinco eran alcaldes

VALENCIA

Un nifo de 11 afos
fallece tras cortarse
con los cristales de
una puerta de su casa

P EL MENOR Y SU HERMANO DE 10
ANOS ROMPIERON ACCIDENTALMENTE
EL VIDRIO MIENTRAS JUGABAN

W Los dos nifos se habian quedacdo solos en
el domicilio, en Valéncia, mientrassus padres
ibanarecoger lacomidaque habian encarga-
do. El pequefio fallecid al llegar o La Fe, tras
ser reanimado durante 50 minutos, ' 8

M Solo en la provincia de Valéncia
mas de 155 concejules y cinco al-
caldes han abandonado sus actas
por distintas razones a 8 meses de
mievos comicios. La mayoria ale-
gomotivos personaleso laborales,

pero también hay quienes se han
visto obligados a marcharse por
sus problemas con la justicia, por
discrepancias en sus propios gru-
pospoliticoso porquehansaltado
hacia cotas superiores. @ 6y 7

EDUARDO RIPOLL

| Dos cimaras de
 altaresoluciony
grabacmn a360°
vigilardn los Silos
P BURIASSOT INTENTA PROTEGER

EL MONUMENTO DE INTRUSISMO
Y ACTOS VANDALICOS @ 15

DE TABLETA, MOVIL Y
CONSOLA @ 10y1t

Unvecino de
Chulilla muere tras
ser embestido por
un toro en Jérica

P-LA VICTIMA, DE 71 ANGS, NO
PUDO PROTEGERSE () 20
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LaFesta de la Sega reivindica el arroz
autoctonoy exige mas rentabilidad

» Los agricultores lamentan que el precio de su producto es hoy menor incluso que hace 40 afnos

GERARD 5. FERRANDO VALERCIA

M Las mis de 3.000 personas que
asistieron ayer a la séptima Festa
de la Sega en el Port de Catarroja
vivieron unaespecie de regresién
a un tiempo pasado que se evi-
denciaba no solo en lo més evi-
dente, laforma tradicional de co-
sechar este producto tan arraiga-
do en la cultura valenciana, sino
en el propio sector del arroz. Una
forma de vida que, como la agri-
cultura en general, estd en serio
riesgo de extinciony en unacrisis
que ya es perpetua,

Ayer se puso de manifiesto la
paradoja de ver como todavia
existen muchas personas que va-
loranyaprecian laagricultura, sus
formas de trabajar y su modo de
vida, pero, al mismo tiempo, esto
noevitaqueelsector se encuentre
enunestado cadavezmads delica-
do. Como decia Paco, uno de los
agricultores mis veteranos; «Esto

Los asistentes pudieron degustar paella. rousmo meow

de la agricultura estd muy mal,
cadaano vamosamenos, entrela
pyricularia {(un hongo que ataca
elarroz), las medicinas, el armoz
al mismo precio... es muy compli-
cado subsistirs.

Era un dia de fiesta, si, pero
también de reivindicacién, della-
madas ala accion desde las insti-
tuciones hasta cada consumidor
que esquienelijesiechaonoasu
carro de la compra habitual un
arrozautdctono uotro proceden-
te de algin otro lugar del mundo.

Tras participarenlademosira-
cién de siega tradicional, uno de
losagricultores mas jévenes, Rail
Raga, evidenciaba otro problema
endémico de la agricultura y del
arroz: «Aqui gente joven somos
muy pocos y nos conocemos to-
dos. Sivasalahuertael95% delo
quE VErds son personas mayores
yes unapenas, Entre los motivos
que él vefa, ademas del trabajo

duro y poco recompensado, estd
el propio precio del arroz: «Esta
muy bien recordar como nuestros
antepasados trabajaban el campo
y se esforzaban por llevar esto
adelante. Pero hoyesta complica-
doporel tema delos precios. Hoy
se paga la mitad por un kilo de
arroz que hace 4o afios», lamen-
taba para afadir que «son tradi- .
ciones que nos gustan, van de pa-
dres a hijos y por eso no se pier-
den, perosifuera porrentabilidad
no continuarfa, En muchas fami-
lias, de hecho, loshijosya hande-
jado de trabajar la tierra, se han
ido a otros sectores y esas tierras
o se han arrendado, o vendido o
se han perdido directamente por-
que no es rentable a pequena es-
cala trabajar el arroz». Esto es lo
‘que hizo, precisamente, el hijo de
Paco; que tras empezar de joven
enelcampodecidi6 estudiary de-
dicarse a otros sectores.
Sobrelatemporadaque se ave-
cina, losagricultoresauguran que
serd; denuevo, otro mal afio para
el arroz bomba, pues las iltimas
lluvias han perjudicado a estava-
riedad. En cambio, fueron bene-
ficiosas paraotrascomoel]. Sen-
dra. Eso si, falta ver ahora a como
se pagard este afio, algo ante lo
que no Son muy optimistas.

Ximo Rovira, el §<segador d’honors,
elogia los productos de proximidad

El periodista de Gandia critico
que en sitios céntricos de
Valéncia se ofrezca un arroz
«con muy poca dignidads

G 5. vaLEncia
M Uno de los protagonistas de la
Pesta de la Sega fue el periodista

Ximo Rovira, pues fuenombrado
ssegador d'honor- de este ano.
Aprovechd este reconocimiento
para poner en valor, precisamen-
te, laagriculuratradicional y tam-
bién el consumo de productos au-
toctonos; «Cuando  cualquiera
vamosacomprar arroz, debemos
dar la vuelta al paquete y ver de
dénde viene, Esto es hacer un
bien por nuestros agricultores. Si

es valenciano, compralo porque
estards contribuyendoa imaeco-
nomia de proximidad, decia.
Rovira se mostrd «molt emo-
cionats por esta distincion y tam-
biénlanzduna critica: «Logueno:
puede seres que pasees por luga-
res céntricos de Valencia y estén
ofreciendo un nivel de arrozy de
paellaalos turistas que tiene una

b i | -
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La jornada convierte

el port de Catarroja
enescenario de paseos
en barca, concursos

de pesca con perxay
cant de batre

HAD.
VALENCIA. El port de Catarroja,
en el corazén de la Albufera, fue
ayer el escenario de 1a Festa de la
Sega, organizada por Denomina-
cién de Origen Arroz de Valencia
y la colaboracion del Ayuntamien-

Lunes 24,0918
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asisomos@lasprovincias.es

Siega a mano
en la Albufera

M3is de 3.000 personas presencian
larecreacién de la tradicon arrocera

to, con motiva de las fiestas patro-
nales de Ia localidad de 'Horta Sud.
Alolargo delamafiana se hizouna
demostracién de como se segaba
el arroz'a mano. La convocatoria,
que contd con muchos alicientes,
reunié a més de 3.000 personas,
segun datos facilitados porla or-
ganizacién.

Lajornada puso ante la mirada
de la sociedad de hoy una comple-
ta presentacion de las tradiciones
ligadas a un cultivo intimamente
ligado con la cultura del campo va-
lenciano.

El programa de lajornada, que

Puede enviar sus ihformaciones para esta seccidn al correo

Tres prestigiosos
cocineros valencianos
ofrecieron

un ‘show cooking’

este afo alcanzaba su séptima edi-
cién, incluyd unaactividad de re-
conocimiento de aves y también
paseos en barca, asi como un ‘show
cooking’ a cargo de prestigiosos
cocineros valencianos como Luls
Zorrilla, Maria José Martinez y
Juan Carlos Galbis.

En el evento fue nombrado se-
gador de honor el conocido perio-
dista Ximo Rovira: La distincion
se la entregd el presidente de la
Denominacién de Origen Arroz
de Valencia, Ricardo Ciscar.

Lasactividades incluyeron la
celebracién del concurso de per-
xa, la tradicional manera de nave-

gar en la Albufera. Esta peculiar _

competicion la organizaia fallaLa
Rambleta de Catarroja desde hace
mas de 40 afios. El ganador en esta
prueba, como explicaron desde la
organizacion de los-actos, fue Mi-
guel Raga Mata.

Otro concursa, el de Cants de
Batre, acerco a los asistentes una
de las grandes tradiciones vincu-
ladas ala cultura arrocera. En este
caso el ganador fue Josep Aparisi
‘Apa’, que Tecibi6 el premio de ma-
nos del presidente de las Corts, En-
ric Morera, y de la alcaldesa de la
localidad, Seledad Ramén.

El momento clave llegé en tor-
no al mediodia. A esa hora un gru-
po de agricultores pusieron ante
los ojos de cuantos acudieron a dis-
frutar de este homenaje ala ant-
gua manera de trabajar, unasiega
manual del arroz. No hubo maqui-
nas, los segadores contaron con la
ayuda de animales.

El'final para esta jornada de fies-
taentomo a tradiciones y costum-
bres valencianas queds en manos
de la'musica. El grupo Rascanya
fue el encargado de cerrar las cele-
braciones ofreciendo un concier-
to.con repertorio de temas de es-
tilo folk.

Gabriel Gimeno, Premio
Jovenes Investigadores
por su labor cientifica

La distincion

le llega por su
trabajoen el

ambito del Sindrome

Coronario Agudo

:: EFE
VALENCIA. El cientifico valen-
ciano Gabriel Sanfélix-Gimeno,
que ha resultado ganador enla
cuarta edicion de los Premios Jo-
venes Investigadores de la Fun-
dacién AstraZeneca, considera
(justificaday la fuga de cerebros
en Espafia, pais en el que la finan-
ciacion es dificil y la temporali-
dad laboral, alta. N
4;Qué hago aqui? Esmuy di-

. ficil quedarse y si quisiera irme

manana podria hacerlo porque
tengo ofertas. Nunca se sabe, de-
pende de como vayanlas cosasy,
confesd en una entreyista el in-
vestigador de la Fundacién para

ol Fomento de la Investigacién
Samitaria y Biomédica dela Co-
munitat Valenciana (Fisabio).

«La situacion de los investiga-
dores en Espafia es muy precaria,
no soloparalos
jovenesy, advir-
tio el recién ga-
lardonado en la
categoria de
Sindrome Co-
ronario Agudo
PO Sus avaices
sobre laadhe-
renciaalos tra-
tamientos que
reducen lamor-
bilidad cardio-
vascular y la mortalidad.

Los premios de la Fundacién
AstraZeneca y el Instituto de Sa-
lud Carlos I1L, impulsan el talen-
to cientifica de investigadores
menores de 40 afios y en este caso
consiste'enuna beca de 20.000
euros,

Gabriel
Sanfélix:

Un geriatra del
Hospital de Alzira,
asesor en Catar

i EFE

VALENCIA. El facultativo:de
l.a_ Unidad de Geriatria del Hos-
pital Universitario de la Ribera,
Francisco]. Tarazona, asesora-
1d en los proximos meses:ala
Hamad Medical Corporation de
Doha (Catar) enla puesta en
matcha de la primeraUnidad de
Ortogeriatria del pais drabe,

. Elobjetivo es el abordaje mul-
tidisciplinar de aquellos pacien-
tesqueingresen en el centro
hospitalario a causa de una frac-
tura de cadera, generalmente
anclanos, tras una cai v
la Consellerja de Sam%::egm

Do you want to be
a good pilot or

:aimply the best?

Los psicologos
reconocerana
alumnos del CEU

VALENCIA. El decano delco-
legio de Psicologia de la Gomu-
nitat Valenciana (€OPGV), Fran=
cisco Santolaya, y laTectorade’
laUniversidad CEU Cardenal
Herrera, Rosd Visiedo, han sus-
‘critoun convenio que ampliala
colaboracion en promocion de-
la investigacion cientifica en
psicologia.

por el colegio, El objetiv
centivar el desarrollo cie

coylamejora de la aplicacidn
profesional de la disciplin.
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La DO arroz Valencia celebra la
V1l edicion de la fiesta de la siega

Este domingo el evento m mantendra sus actividades tradicionales y tendra como
gran novedad unos Show Cookings a cargo de prestigiosos chefs valencianos

SBARRICAS VALENCIA
El préximo domingo 23 de sep-
tiembre, la D.O. Arroz de Valencia
vuelve a organizar la Fiesta de la
Siega, que este aio celebra su sép-
tima edicién convertida en una ci-
ta de referencia para los amantes
de la historia y la cultura arrocera.

La actividad, que se desarrolla-

ra durante toda la manana enel .

Puerto de Catarroja, volverd a
prestar especial atencién a los mé-
todos tradicionales de siega pro-
pios de la Albufera, aunque tam-
bién hay previsto un compléto
programa de eventos relacionados

Cinco vinos de
Bodegas Vicente
Gandia en la Guia de
los Supervinos 2019

La guia de vinos de superme
Espaiia, vuelve a considerar

SBARRICAS VALENCIA

El prestigiosa enélogo y escritor
Joan C. Martin presenta sunove-
na edicién de “Los Supervinos
2019", Una guia Gtil y manejable:
para los amantes del vino en la.
que ofrece una seleccion de mas
de 140 vinos de supermercado
dividido entre 110 supervinos por
menos de 6,99 y 40 megavinos:
por menos de 14,99 . En esta nio-
vena edicién, ha'valorado 4 vinos:
de Bodegas Vicent
una puntuacién de 4
uno de ellos con 3'sob g
Hoya de Cadenas Rasad ha
sido puntuado con 4 0jos sobre

111
‘celencia a5 gue e e
Janteriory logra la méxima pun-
tuacion, Es uno de s vinos mds

rcado mas vendida en
la relacion calidad-precio

5. El escritor Jo considera “un su-

 perlativo en todo: Un vino rosa-

do de presentacion luminosa, ex-
celente informacion y con un

‘precio que es una oportunidad

parael comprador”. Este yino
rosado esafrutado; frescoly jo-
ven,; de 1a/D.0. Utiel - Requena,
100% bobal. (Precior 3,65 )
Hoya de Cadenas Reserva
mpranillo, Martin lovalora co-
te reserva alcanza la ex-
y aiin mas quela edicion

con el arroz y todo el ecosistema
del humedal valenciano. De este
modo, la jornada arrancara alas 9
con un recorrido de reconoci-
miento de aves y diferentes pa-
seos en barca y proseguira con va-
rios Show Cookings a cargo de
Luis Zorrilla (del restaurante Ma-

renostrum de El Perellonet), M*
José Martinez (restaurante Lienzo
de Valencia) y Juan Carlos Galbis,
el primer chef que consigui¢ una
Estrella Michelin en la Comuni-
dad Valenciana. Paralelamente, a
partir de las 11:30, tendré lugar
otra de las actividades caracteris-

100% tempranillo. (Precio: 3,99
Euros)

-Ambos vinos elaboradosen la
Finca Hoya de Cadenas, propie-

ticas de esta jornada: el tradicio-
nal concurso de Cants de Batre.

El esperado momento llegara
al mediodia, con la demostracion
a cargo de un grupo de agriculto-
res de la siega manual del arroz.
Al mismo tiempo, los participantes
podran degustar auténticos arro-
ces con D.O. Valencia por un pre-
cio muy popular, solo 3,50 euros,
y disfrutar de un concurso de
percha (bastones de madera de
mas de tres metros que sirven
para dirigir las barcas tipicas de
la Albufera): Finalmente, tras el
nombramiento del periodista y
comunicador Ximo Rovira como
Segador d"Honor 2018, una ac-
tuacién del grupo de folk Ras-
canya pondré el broche de oro a
la jornada festiva,

A3 R 0% A
—

dad de la familia Gandia y donde
disponen de una finca de 400
hectareas: Considera por Joan C.

‘Martin'como "uno de los'mejo-

res dominios vinicolas del Medi-
terranec”.

Ademas, otras de las referen-
cias destacadas en la guia es uno
de sus ultimos vinos lanzados al
mercado: Con Un Par Monastrell
— Petit Verdot. Un vino tinto de la
D.O. Valencia, con' mucha perso-
nalidad y potente. Joan C. Martin
cita: “Este es uno de los mejores
tintos de‘la guia”. (Precio: 5,59
euros

Practicamente desde los ini-
cios de esta guia, Castillo de Liria
ha sido reconocido afio tras afo

.como uno de los mejores vinos
relacion calidad-precio. En esta
dltima edicién se ha valorado el
'Castillo de Liria Tinto Bobal —
Shiraz, un yino'tinto joven y afru-
tado que en la guia lo destacan
como: “Un vino tinto facil de en-
tender'y de beber. El precio, un
regalo para el consumidor™. (Pre-
cio: 2,20 )

Por tltimo, el vino tinto valora-
do.con 3 ojos sobre 5 es El Mi-
racle by Mariscal. Un vino de la
D.0. Valencia, 100% Garnacha
Tintorera destacado en la guia
como: “Uno de los grandes tintos
de Espana. El precio, un regalo
para el consumidor”. (Precio:
5,10 euros)

e
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-_—Cafés Premio

GIN CITY ) o
La ginebra valenciana Gin City
London ha conseguido un Medalla
de Plata en el Spirits Selection
2018, promovido por el Concurso
Mundial de Bruselas. Elaborada

GASTRONOMIA

12 |GPS

Carniceria

GRANELL )
Urto de log mejores cafés que
den encontrar en nuestra Comuni-
tat es Cafés Granell, Una empresa
situndn en Sueca, y que inicio st ac-
tividad empresarial en 1,940 dela

CARLA SERRANO

Unia foven empresaria, Cox
la Sercano (en la fowo) hi
abierto ung naeva carmnice
vin (C/ Maestro Gonzalo, 9)

pue

aps@lasprovinciases

Regresan las jornadas
- de la Siega del Arroz

en plend Ensanche valen-
cland. La nuevacarnicerin
olrece una seloccion de w
dos s productos derivados
de la catne y la ternera. Di
rerentes cortes, miduracio-
nes v animales: ternera,
vaca Viefa y por supuesto
buey, Ademis de la carnes,
destnca sus brochetas, cro-

quetas, pechugas rebozadas
‘ ¥ por supuesto embutidos.

Cocineros de prestigio haran demostraciones culinarias

para la-historia de nuestragas- el punto final del cultivo del
tronomia, considerando su arroz, pero hasta llegara ella;
PROPUESTA cultivo, fundamental, nosolo  su culgevo, su siega ?;u pos-
para la subsistencia, sino para  terior elaboracién su funda-
definiry crear una gastrono-  mentales para que todo lle-
=g min propia, que hoy enpleno  gue a buen puerto.
'PEDRO & . siglo XXI, sigue teniendo una
: e gran vigencia y demanda. Actividades

El arroz es la piedra angu-
lar de nuestra gastronomia,
pero'en aquellas localidades

Esimportante su cultivo,
que se suele realizar a prin-
cipios de mayo, pero mucho

mano de Agustin Gran
a conocer su variada oferta dec
Cafés Granell ha inaugurado en la
localidad de Algemesi, una nueva
tienda Coffeé Shop, Esta nueva
tienda se encuentra en el Mercad‘c‘a
Municipal de Algemesi (Pueston

7), y-contintia con la politica dela
empresa de dar a conocer su café por
todanuestra provincia. Es uno de
los mejores cafés de Espafia.

ell, ¥ para dar
afés,

por el sumiller Pere Mercado, esta
ginebra ofrece 5 destilaciones, lo
que la hace ser una Ginebra Pre-
mium. Entre sus botanicos encon-
tramos hierbas, raices y citricos,
que nos recuerda ala capital ingle-
sa. Creada y presentada hace dos
afios, la Gin City London, haside
1a localidad bulgara de Plovdiviala
que la ha coronado entre las me-
jores del mundo.

Cuando Jaime I entréen Va-  querodean I'Albuferaes mu-  madsimportante su siega que
lencia, uno de sus primeros  cho mds, es cultura, es eco-  se produce desde mediados
edictos fue limitarel cultivo nomia, y sobre todo es his-  de septiembre, y'que viene,
del arrozalazona que rodeéa-  toria, de ayer, de hoy y del  unpocoacuciada por las siem- y
ba la I’ Albufera valenciana, futuro. pre amenazantes tormentas mental que seamos conoce-
pues los campos dénde se cul- Adiferencia delascultu- deseptiembre. dores de todo su proceso.
tivaba esta graminea, llega-  ras asidticas, que utilizan el Por ello, hay que entender Desde hace unos afios; San-
ban hasta las mismisimasmu-  arroz como acompanamien- laimportancia que poseela tosRuiz, secretario dela D.O.
rallas de la ciudad, conel con-  to, los'valencianos comodijo siega, paratodas aquellaslo- Arroz de Valencia cred estas
siderable riesgos que podian el erudito setabense Francis- calidadesque encuentranen  Jornadas de la Siega, y este
crear sus aguas alli estanca-  code Paula :¢Los valencianos el cultivo del arrozuna for-  préximo domingo (23 de sep-
das, El cultivo del arroz hasido  tienen la vanidad, parami made economiay supervi- tiembre), en el puerto de Ca-
bésico fundamental, tantoen  bien fundada, de que nadie vencia. tarroja se volverdn acelebrar
el desargzl]o econéclgico de ‘hallegadoa saberle condi- Sique esverdad que coi  todaslas actividades que ro-
nuestra Comunitat, comoen  mentarmejorqueellos;nide la'mecanizacién del campo, dean al cultivo 0Z. S
laimportancia que ha tenido. .més diferentes modos; y es todas estas tradiciones se h&n Las activiﬁadie:grg:ma- gm?%:b;gt?‘me n ?Q_‘C‘_Q{;l_-\'@glgt__:‘llgejve‘_l‘a‘ on en
preciso confesarles laprefe- ido perdiendo, por ello es ranalas9 de la mafiana con este-ver'am\.p- ito que probé Madrid Fusién 2015, consi- -
Tencia, pues con cualguier muybonitola celebraciénde el anillado yreconocimiento  prendié por. elly due me sor-  guiendouna meritoria 3° Po-
cosaquelaguisenseadecar- LasJornadasdelaSiega. Re- deaves que habitanenVAl- do q:;é‘xf"fﬁ;%g“ SSpecis iy
ne, de pescado o conlegum- cordando aquellas tradicio-  bufera. . Unos3 W
bres solas, essindudaunbo- nesque'se hanido perpe-  Unahoradespués(alas10 comenz
cndo::a.brq:o,.y:ggt_pfm_ejg: tuando a través de los siglos, 'delamafiana), todo aquﬂque - ]
cugnto mis sustanciasele yquenuncase olviden, por- lodesee, podri realizarin pa- : o tos, (U en man
| echa. En todas partes han % - qué siasilo hiciéramos, per- seoen barca porel hgounpa :;msgédo SR ROTIea i p0:
| ridoimitarlos, y paraestolo  deriamos parte denuestra  Unadelasactividadesmds lizaban dura TES, y se Tea-
suelen dejara medio cocer, historia mas reciente, algo repercusién tienen son las kel
dolo equivocadamen-  que nunca podemos permi-  gastronémicas, en las que va-
nciana, per-  tir. .. Tios cocineros realizan un m
 Muchas veces (1a tomalidad),  Show Cooking antes el piibli-
l;uléldb-ﬂdﬂé?]tlmns-delm- coasistente, -
tedeuna paella, nosomos La primera demostracién.  ne
conscientes de todo el traba: m-:emﬁzm»ntﬁs’zéﬁ"ﬁggﬁ i
nos que se utilizan en su ela-
boracién; por ello es funda- :
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Trufas -

MARTINEZ
reresa Ricard (en la foto,
junto a Mencia Morales ), di-
rectora de Trufas Martinez
ha tenido un gran éxito en el
primer Salon Internacional
Jel Chocolate, celebrado en
Madrid 1a semana pasada.
peresa acudio a Madrid muy
ilusionada, y hay que reco-
pocer que sus productos han
sido muy valorados por los
|u¢te~.mmle< de hosteleriay
restauracion que ha visitado
la Galeria de Cristal del Pala-
cio Cibeles, edificio que ha
acegido el evento.

HAROMA

El proximo lunes (24 de
septiembre), el restauran:
te Haroma, situado en el
Hotel Heritage (C/ Diego
de Ledn,23. Madrid) cele-
brara su inauguracion ofi-
cial con una comida a car-
go de su cocinero ejecuti-

cocinero con dos Estrellas
Michelin y Tres Soles de
Repsol, ofrecerd para la

donde el producto, su téc-
nica y personalidad esta-
rin muy presentes.

vo Mario Sandoval. Mario,

ocasion un ment especial,
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DEHESA DE LUNA

En el mundo del vino hay una
ecuacion biasica que es la relacion
calidad/precio, y ambas sensacio-
nes nos la ofrece el vino de Dehesa
de Luna Origenes 2015. Un vino
elaborado por J. Luis Asenjo (en la
foto) el endloge y director técnico
de la bodega y que se elabora con
las siguientes variedades: Caber-
net Sauv:gncm Syrah y Temprani-
llo. Este vino es el que dio en su
momento sentido a lo bodega, por
ello es uno de los mis mimado pot
parte de la direccion técnica. Las
frutas rojas marcan mucho en na-
iz, al igual que las notas a madera.

nombraré al Segador D' Ho-  llas para aquellos que: seqme—
nor, en esta edicion, el elegi-  ran a comer. Las racio-
doesel periodista y comuni- nesdearrocessonas3, 50 eu-
cador Ximo Rovira. fos. En todas las actividades

Otra de las actividadesque  hay que reservar plaza, por
teline a un buen namerode ello es aconsejable llamar al
asistentes es'el Concursode  siguiente numero: 961705156,
Perxa, La Perxa es la formade o escribiendo un e-mail acur-
Temar que tiene los pescado-  sos@arrozdevalencia.org
16s cuando navegan por L°Al- -~ Estasjornadas sonlas sép-
bufera, timas que se celebran y hay

Lasactividades finalizaran  que agradecerala D.O. Arroz
alas13,30 con el Concierto  deValencia, ya Santosen par-
de Miisica Folk del Grupo Ras-  ticular que mantenga vivas
canya. En el intermediodel aquellas tradiciones que se
oncierto, se entregard los pre-  han'ido. forjando a traves de
Miosalos participanitesenlos  nuestra historia, sin duda‘es
distintos concurses quese han  1a forma de mantenel viva
telebrado esa maiiana. nuestras tradiciones, smlas

Cémo todos los afios, laor-  cuales; NUNCA 10§
ganizacion ofrece unas pae-  identificar cémo pueblo.

Menii especial Vino

Productos de
primera calidad

y buen servicio,
entre los secretos
de su éxito

iz P. G. MOCHOLI

Parece que fue ayer, peroya
han pasado 40 afios desde que
los hosteleros Ramoén Bonet
y Juan Alfonso Ramén, des-
pués de estar trabajando en
otzos locales decidieron inde-
pendizarse y montar su pro-
pio establecimiento.

Se quedaron con un local
muy cerca del Mestalla y casi
anexo a los antiguos cuarte-
les de la Policia Nacional, hoy
reconvertido en el hotel Wes-
tin. Los que vamos teniendo

mos nosotros eh aquellas fe-
chas, buscandoun cierto pa-

so'empoparon Erajoma hacia

Juan Carlos, Ramon, Juan Alfonso y Ramén. :;: e

una edad, cuandonoshablan  lacuspide de la hosteleria va-
o nos recuerdan una fecha, lenciana. Las formulas eran
siempre buscamosunarefe-  simples, basaban suofertaen
rencia de dénde o que hacia-  la calidad de un producto fres-

co en todas sus vertientes, y
en elaboraciones naturales

ralelismo que niosacerquena  como son las parrillas, la plan-
esa fecha en concreto. chaolos fritos.

No es1a primera vez que re-
cuerdo mi excelentecarificy  Amipliadén de labodega
mgrmreraabnwnm'a)oma, Pasé el dempo y llego el rele-
que comenzé llamindose  vogeneracional, y para alegria
Joma, pero por coincidencia  de ambos, fueron sus hijos:
conotroJocal, tuvo quetecon-  Juan Caﬂos y Ramén los que
vertirlo, y situar delante ‘Era’.  tomaron el testigo

En 1978 los horarios eran Lalinea que han'seguido
interminables, y losdiasde sus hijos esla mejor; y noes
descanso eranuna especiede  otra que la impusieron sus pro-
espejismo en el mundolabo-  genitores, y esta se basa en los
ral, porlo que Erajomaabria  productos y los géneros de ca-
tambaénlosdumlugwporln lidad. Siguen cuidando el ser-
maniana, Y durante aquellos vicio, ofreciendo un detallis-
afios, soliamos entrenartoda  mo muy agradable en todos
hsemmaeninplmwﬂen- los miembros de 1a plantilla.
cia; domingos incluidos. So- Han ampliado la bodega,
liameos acabar sobre las diez de ylavariedad de etiquetas ha
lammma, ycomomerecido  subido en calidad y gustos,
premio, nnmospadxes nos encontrando unosnuevos
llevaban 2 almorzar a Erajo-  vermut: blanco y rojo La
ma.queaesahom,yamh Copa de Gonzalez Byass sor-
barta repleta de tapas y e una prendentes. Ambos son muy
wvariada ofertade tortilla; to-  refrescantes, conun togue
dagellas humeantes, Duran- especiado muyethb:ndn
teafios, Ramon yJuan Alfon-  Sus propuestas son ideales

para compartir, y en el clasi-

cismo de ellas, radicabuena

parte de su éxito. Su sepiaa

la plancha o mahonesa son
de las mejores que puedes

encontrar en la ciudad. El

punto de coccion de canai-
llas también es perfecto, y
ahora que comienza la tem-
perada, no pueden perderse
los rebollones ala plancha, y
aderezados conunpoco de
aceite, perejil y ajo.

El punto que consiguen
con los calamares rebozados
también esmuy demeable,
yeaepuntolo consiguen gra-
ciasala calidad del aceite'que
utilizan, y ala calidad del ce-
. falépodo. Para estos prime-

mplatoshepedzdomvmo

ne de las Bodegas Vifias del
_Vero (D.O. Somontana), y las
variedades que intervienen
en su elaberacion cambian
todas las anadas, loque le
otorga una gran complejidad.
En'nariz nos sorprendelas
notas de melocoton, o nispe-
1o, también destacan lasno-
tas de azahar. En’boca tiene
pesa y es goloso, al tiempo
que eslargo y persistente.
Para finalizaruna chuleta de

Erajoma, historia y tradicion

lomo bajo, con una ligera ma-
duracién que nos aportauna
gran sabor a carne fresca.
Betonia tinto aianza 2015
esel elegido. Un vino de lar-
go recorrido’y enorme perso-
nalidad. Aunque la Tempra-
nilloesla variedad mayorita-
Tia, Se nota los matices que le
aportala Mazuelo y el Gra-
ciano. =
Posee una intensa nariz,
donde la fruta roja (cerezas,
frambuesas o moras) domina,
cohabitando con los toques

esa fruta, y conforme va
abriéndose, encontramos cho-
colate, café. Muy buen estruc-
tura’y conun final muy pro-
longado.

Felicitar a ambas familias
por esos 40, abiertos al pabli-
€0, por ese gran carino que les
tienen todos sus clientes, y
que abarcan a varias genera-
clones. Espem 'que esa mag-
nifica 'Se Sigaman-
teniendo, y que la disfrute-
mos’ mdns

mml. C/ Botinico Reyes
Pms_pe!:, 7.Telf. 963601075.
alencia.
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LIBROS

choatee |

AP VALENCIA

@ ;Qué lehizosentirlaescrit-

ra de este libro?

2 Desde miprimer pensamiento

yconjuntando palabras y frases
traslas sensaciones, descubri que
podia llegar a un sinfin de cora-
zones y que muchas personas
iban a sentirse relajadas tras la
lectura, y ofras, cOmo 1o, emocio-
nadas.

@;Porqué el formato del libro
acaba siempre con una refle-
xién?

() Estavida es filosofia, cada paso
que damos es un poco de noso-
tros mismos y otro de los demas,
transferimos emociones y la re-
flexionfinal es una gran emocién.
(@ Digame unafrase que defin:
sulibro... 1

} Mira a tu alrededor con el co-
razén, pero cuando te muevas
hazlo con el conocimiento.
@;Todas las historias que
cuenta, qué denominador co-
miin tienen?

2 Son relaciones en las que en

Loia Sariane,
yallado,

la portada del
libro.

algunas falta la sinceridad, en
otros, falta respeto, y en todos;
hay una persona enamorada.
@;Cree que existe la pareja
ideal?

i S, existe la persona de la que
te puedes enamorar, y ella de ti.
Porque el amor no es solo un in-
tercambio de besos, es un movi-

mientoquedamosmientrasenel
otro nos apoyamos. Es saber que
estés donde estés alguien piensa
en ti. Para conseguir ese tipo de
relacién hay que tener los ojos
bien abiertos.

@ ;Por qué cree que tantas pa-
rejas rompen?

) Unarelacién es un trabajo dia-

LA PAREJA IDEAL, cdmo encontrarla

pLola Soriano, la autora de «La pareja ide
Ayuntamiento, y en su libro recopila histoy

rio, querequiere un toque de ma-
gia continuay avecesnos olvida-
maos.

@ ;Usted cree que se puede vi-
vir sin amor?

{3 Desde la més tierna infancia,
nos sentimos atraidos por otras
personas, lo cual nos indica que
hemos nacido para amar. Si que

SABADO, 22 DE SEPTIEMBRE DE 2018 |41

ql. como encontrarla» regenta la floristerfa La Violeta en la Plaza del
1as reales de personas que le han contado sus sentimientos en torno al amor

es cierto que debido a las desilu-
siones, algunas personas deciden
enamorarse de otras cosas, pero
en breve, acaban ddndose cuenta
que han nacido paraamar a otra
persona.

@ ;Qué esconde su libro den-
tro?

) Guarda vidas, alegrias, emo-
ciones sin sabores y un grito
«jQuiero ser feliz!».

@ ; Qué es eso del camino?

i Son los pasos que damos, sin
entender el porqué, silo supiéra-
mos verdaderamente nuestra paz
interior seria mas grande,

@ Tiene pensado seguir escri-
biendo?

© Si, eslo que mas me gusta, es-
perando transmitir alos lectores
el entusiasmo de la vida.

Ellibro se puede encontrar en
lalibreria Paris Valencia, enlali-
breria Soriano, la Casa del Libro
Paseo Ruzafa, yenlafloristerfa La
Violeta, plaza del ayuntamiento
puesto niimero 2, donde algunas
mainanas también se puede en-
contrar a la escritora.

Hypestation abre en MN4
su nuevo espacio de videojuegos

B Por primera vez en Valencia
y de [a miano de PlayStation,
se ofrecerdn las dltimas
novedades del sector

AP.vaEncia
B MN4 haapostado porunnue-
Vo espacio de ocio, Hypestation,

" mano de PlayStatiol

dirigidoa publico’ uvenil, de en-
tre 7-17 arg:os, amajmle de los vi-
deojuegos y nuevas tecnologias.
Es el espacio gamer referente en
el dmbito nacional yaterriza por
primera vez en Valéncia, de la

*, para ofre-
cer las ultimas novedades del

‘mercado de los videojuegos en

esta experimental community
gratuita, que cuentayacon cerca
de 20.000 S0Ci0S registrados. Se

!
/S

&1 2 neeve espaci

Umos jevenss s2 divierten
LRULE S

= 1

ubicard en lasegunda planta del
centro, en la zona de terrazas
préxima a cines. En las instala-
ciones se podré disfrutar de mu-
sica gaming, photocall con cele-
Brities del mundo de los video-
juegos y diferentes regalos a los
participantes, Elhorario habitual
durante todo el ano serd de 16,30
21,30 horasyde12a 14horasy
de 16,30 a 21,30 horas, viernesy
sabados respectivamente.

7= EDICION

La DO Arros de Valencia
organiza manana la
Fiesta de la Siega

P Incluye «showcookingsy y
demostraciones de los
métados tradicionales de
siega del arroz

AJP, VALENCIA

W Manana domingo 23 de sep-
tiembre, laD.0. Arrozde Valencia
vuelve a organizar la Fiesta de la
Siega, que este afo celebra su
séptima edicién convertida en
una cita de referencia para los
amantes delahistoriayla cultura
arrocera.

Laactividad, que se desarrolla-
rd durante toda la manana en el
Puerto de Catarroja, volverd a
prestar especial atencion a los
métodos tradicionales de siega
propios de la Albufera, aunque
también hay previsto un comple-
to programa de eventos relacio-
nados con el arroz y todo el eco-
sistema del humedal valenciano.

De este modo, la jornada
arrancardalasg conunrecorrido
dereconocimiento deavesy dife-
rentes paseos en barca y prose-

guird con varios showcookings a
cargo de Luis Zorrilla (del restau-
rante Marenostrum de El Perello-
net), M José Martinez (restau-
rante Lienzo de Valencia) y Juan
Carlos Galbis, el primer chef que
consiguié una Estrella Michelin
en la Comunitat Valenciana. Pa-
ralelamente, a partir de las 11,30,
tendra lugar otra de las activida-
des caracteristicas de esta joma-
da: el tradicional concurso de
Cants de Batre.

El esperado momento llegard
almediodia, con la demostracién
acargo de un grupo de agriculto-
res de la siega manual del arroz.
Almismo tiempo, los participan-
tes podran degustar auténticos
arroces con D.O. Valencia porun
precio muy popular, solo 3,50 eu-
ros, y disfrutar de un concurso de
percha (bastones de madera de
mds de tres metros que sirven
paradirigirlas barcastipicasdela
Albufera).

Finalmente, tras el nombra-
miento del periodista y comuni-
cadorXimo Roviracomo Segador
dHonor 2018, una actuacién del
grupodefolk Rascanya pondré el
brochedeoroalajornadafestiva.
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» LAS IMAGENES DEL DIA. Bl £ jurado cata os platos de los 150 candidatos. @ . L sorr
H ! tradicional perol, indispensable para un buen «allipebrex. @ 11 sosr Bl El concurso
esun buen momento para disfrutar de los amigos. @ . sorr E Ambiente festivoen el
Port de Catarroja. @ 1oy, B Asistentes con uria cocina solar. & 1. sorr [ Josefa Nava-
rro recibe el primer premio de manos del presidente de las Corts, Enric Morera, v el alcalde

BEGONA JORQUES VALENCIA

B Caia un sol de justicia, pero no
importaba. Miles de aficionadosa
la buena mesa se congregaron
ayeralrededorde unodelos platos
estrella de la gastronomia valen-
ciana: el allipebre. El epicentro,
como cada ano, fue el Port de Ca-
tarroja, donde se celebré la 48 edi-
ci6n del Concurs d'Allipebre, or-
ganizado por el ayuntamiento de
lalocalidad.

Serepartieron unas 2.600 racio-
nes, elaboradas con 6oo kilos de
patatasy 400 de anguilas; 150 par-
ticipantes aspiraban al primer pre-
mio de 600 euros, pero solo una se
lollevé: Josefa Navarro Hervis. De
cerca le siguieron Juan Antonio
Castillo Garcia, que alz6 lasmeda-
lla plata» y 400 euros. El tercer pre-
mio, de 200 euros, lo recogic Maria
Vicenta Chaqués Salmer6n.

Los tres participaron en un ya
consolidado concursoquesecele-
bra en un ambiente festivoy enel
queloscocinerosaprovechan para
pasarundivertido diaentre familia

de Catarroja, Jests Monzo. @ avre. carareaa Il Los asistentes esperan su racion. . L sosr

Catarroja cocina
el mejor «allipebre»

» La 48 edicion del concurso del tradicional plato reparte mas de 2.600
raciones en el Port de la localidad » Josefa Navarro logra el primer premio

y amigos. Este es el caso de Marga-
rita Miranda, vecina de Catarroja,
queya hasaboreado Jasmieles del
primer premio y el tercero en este
concurso en ediciones anteriores.
Margarita acudi6 con su cuiado,
Jesiis Soria, pero ambos compe-
tian por separaclo, se apresuraron
a explicar entre risas.

Grupos de jévenes también se
aventuraronayercon este platotan
tradicional. Amparo Montaner se
presento con sus amigos y «ain-

que también queremos ganar, nos
hemosinscrito para pasarlobieny,
dijo el grupo atento a los pasos de
esta receta que ellos han aprendi-
do «denuestras madresy abuelas»,
Mientras, los amantes del allipebre
guardaban cola pararecogerlaan-
siadaracion, «Esuno demis platos
favoritos y vengo siempres, decia
Manoli Pefia, vecina de Valencia,
acompanada de sus dos hijas,
Perolailtima palabrala tuvo el
jurado, formado por 17 expertos Y

presidido por Miguel , presi-
dente, ademas, de la mﬁa de
Pescadores de Catarroja. Entre sus
miembros estaba también Teresa
Campos, primera mujer de la co-
Iradia. Los dos tienen claro el se-
creto de un buen allipebre: hacer
unbuensofrito, encontrarel punto
exactodeebulliciényhacerun cal-
do sabroso. Y para quien quiera
presentarseen la préximaedicion,
un consejo: nada de innovar, que
este es un plato tradicional,

La «sega» del
arroz se convierte
en una gran fiesta

» El Port deé Catarroja
vuelve hoy a vestirse de
fiesta. Asi, el wallipebrey
da el releva al arroz con la
Festa de la Sega. A partir
delas 9 de la manana; el
entorno de I'Albufera rin-
de homenaje a esta tradi-
cional técnica. A lo largo
del dia, los participantes
podran observar las aves
que habitan en la zona,
pasear por barca, disfru-
tar de demostraciones cu-
lizarias, ;:umcer decerca
£Omo es la «segax manual
o disfrutar de la misica de
Grup Rascanya.




24[ DOMINGO, 23 DE SEPTIEMBRE DU 2018

valéncia

SEMANA DE LA MOVILIDAD » DIA MUNDIAL SIN AUTOMOVIL

Los alcaldes de 'Horta
exigen un transporte
metropolitano mas eficiente

P El Forum de Mobilitat Socialista refleja la necesidad de mejorar el
transporte publico porque este «es mas propio de siglos pasados»

G 5. VALENTIA
M La movilidad es una cuestién
que abarca mucho mads alla del
Areaurbana de grandes ciudades
como Valéncia. Yva también mas
alla de cuestiones que suelen es-
tarsobrelamesacomolos carriles
bici o la necesidad de reducir el
uso del transporte privado. Movi-
lidad, como explicabaayerel con-
cejal de Desarrollo Urbano, Vi-
cent Sarria, en el Forum de Mobi-
lidad Socialista, celebrado en el
Muvim, exige «una mirada inte-
gral de las politicas urbanas. Una
planificacién y un desarrollo te-
rritorial». Y ponia dos ejemplos
como son laimportancia del Par-
que Central, y el nuevo concepto
ferroviario que conlleva, asicomo
el cambio de un modelo urbanis-
tico que apuesta por una ciudad
compacta en detrimento de otra
masextensa odispersaque defen-
dia la anterior administracién.

Para hablar de movilidad y de
los efectos del trafico rodado en
una gran ciudad como Valéncia
hay que mirar hacia su entorno
mas cercano. Es decir, a su drea
metropolitana. Ayer, alcaldes de
treslocalidades como Paterna, Al-
boraiay Alaquas ponian demani-
fiesto que es necesario y urgente
cambiar y mejorar el transporte
priblico que llega y sale cada dia
haciaValéncia; asf como el quein-
terconectalas propiaslocalidades
de I'Horta.

«Contamos con un transporte
caducado, mas propio de siglos

e —————
Vicent Sarria pone en
valor el Parque Central

v el concepto de ciudad
mas compacta como
politicas de transporte

pasados», asi se expresaba la al-
caldesade Alaquis, Elvira Garcia,
quien destacaba los cerca de
200,000 habitantesde]'Horta Sud
quereclamanynecesitan mejores
formas de transporte. Y asegura-
ba que la movilidad «es un tema
dejusticiay equidad, nounacues-
tién de comodidads.

misica

VALENCIA
METROPOLITANA

La mesa redonda «Mobilitat, una visié metropelitanas.

Domingo.

Naval, toque, Café del Duende (Turia.

e

6.5

Enestalineaseexpresabatam-
bién el alcalde de Paterna, juan
Antonio Sagrado, quien denun-
ciaba que alli cuentan con el lla-
mado «trenet» pero que «tardalo
mismoahoraque hace 130 afnos».
El, como Garcia, pedia impulsar
laAutoridad Metropolitanay mas
colaboracién entre las distintas
administraciones y medios de
transporte piiblico.

Por su parte, el primer edil de
Alboraia, Miguel Chavarria, sere-
feria a la necesidad de conectar
mejorsustresmiicleosurbanos asi
coma las diferentes localidades
del'Horta Nord.

El forum sirvié también para
mostrar otros modelos de movili-
dad como el de Paris, pendiente
deunagran ampliacion de meiro,
o0 el de Barcelona.

[ | platos tipicos de ia gastronomia alemana,
COROPOPULAR DELO RATPENATCop | C8Ntro Comercial Gran Turia. @ Lunes
motivode lacelebraciondeldiadef9 doc- | & VIermes, 183130 fin de semana y festi-
tubre. ofrecerd un concierto en el Palau

¥os, 132130,

|
|
!
|
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j estos dins hay un tema en
" hoca de todos en nuestra

ciudad es la movilidad. En

tan solo unos Im'ru'si}'-"
mos visto cambiar el escenario de
nuestras calles y aceras, incorpo-
randose nuUevos mmlh‘w de trans-
porte a nuestro dia a dia, transfor-
mando la forma en que nos rela-
cionamos con nuestro entormno.

Afirmaba el arquitecto y urba-
nista brasileno Jaime Lerner €n
una entrevista reciente que «no
hay futuro urbano si el transporte
depende de los vehiculos parti-
culares». Este wvisionario de la
sostenibilidads, que revoluciond
el mundo al crear el metro con
ruedas, vaticina que los coches
seran residuales y se empleardn
para «viajes y ocio, no para la ciu-
dadb». Este cambio de paradigma
debe ser asumido y reflexionado
desde las administraciones pii-
blicas. No podemos negar los
avances, las nuevas demandas de
la ciudadania... ya es ayer cuan-
do habldbamos de las bicis, hoy
el car-sharing o los patinetes eléc-
tricos, v manana empezaremos a
debatir qué hacemos con los me-
dios de transporte autonomos.
Si hoy nos planteamos estos

debates es porque vivimos en

| una ciudad moderna, que co- .

mienza a ser referencia para mu-
chas empresas teenolégicas. Las
caracteristicas de nuestra ciudad
lahacen ideal para implementar
politicas de movilidad personal
sostenible, con medios de trans-
porte ecologicos, flexibles, .
Estamos en el momento de
abordar el debate sobre cOmo in-

de septiembre de 2018

«NO ESTEM BEx »

astro, 73). 0 19,

soclacio’

varios FESTA DE LA SEGA

» Coincidiendo con [2 etapa mas importante del cultivo del arroz, se celebra
Ia Fiesta de |a Siega en el puerto de Catarroja de Valéncia. Esta fiesta 100 %
valenciana pretende dar a conocer [as antiguas formas de recoleccion del
arroz. Se podra presenciar el modo de siega manual, utilizando animales y
no'maquinaria (como se hacia antafio). Ademds, estan programadas un
gran nimero de actividades para descubrir {a en torno a la Albufe

52,020 |

vanios paies i |
AMSTEL VALENCIA MARKET » Ullimo |
dla. Participarin unaseleccion de la mejor
cocina valenciana en formalo estreet
foods, con mdsica ambiente y animacio-

degustar arvoces, disfrutar de fa buena misicay mucho mds. @A partir de
las 9. Reservas, 2 96 170 61 56 o emall: cursos@arrozdevalencia.org

e 4
Ia Exposicidn. () De 1232,

OKTOBERFESTOLE » (litimo dia. En el
parking exterior de Gran Turiaseinstalara

ia
unac q los |

FiaTaCa !
RUSSAFA ESCENICA

ASSOCIACIO VETNAL | CULTURAL TRES
FORQUES » Talleres paricipativos deal- "
farerfay socarrats,a las ©18.30. Francesc |
Anyd y Borja Penabal presentan eEstoljée | |

demaen mas,alas @ 19.30 Jardi wemi | 00

al 7 de octubire se desarrolla

dePatraiy, | <AMINOME ESCRIBI TENNESSEE Wi '

| VISITAGUIADA AL JARDIN Visitaacar-
ve,cantey balle: Paco Berbel, baile, y Kike | B0 de Gustavo Marina Moreno, en ef que

relata ri el disefio del jardin v su cardcter,
'uﬁ.?“m‘m Burjassot, 54-56), @

«FRACTURA»
| Teatro Ciroulo, con direcciga,

Cantero, Teatro

T
Kips
2018 > Del 20 de | reaizardn un talr g g 1S
tin. Q) FacSan Agus.

1230,

If

H.’[

INFORMACTON RiY

| Este festival que lleva por lema <Ry
u uidoss.
| Masinformacié, @ russataescenica.com |

MARCOS GARCIA » Ofreca un mondio
enlahlaﬁimolﬂuria.&z}‘ﬁi%o‘g '

> Atargo de la compania

Circulo
(Prudenci Alcoin i Matey, 3)..5

L T —
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oENTH,
[RIBUNA
Javier Matey
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Gubidirector do Cmprendimbento e vk Aty

corporamos 1as nuevas opciones
de movilidad a nuestras callpy
harriog, en permanente contucty
con las necesidades y usos di
cindadanin.

No podemos olvidar que en
nuestra ciudad hay muchas ey
presas y emprendedores que .
bajan en este sentido, por avan-
are iIl(f(Jl]‘H)[‘df lfildil vezrmas
medios de movilidad sostenible,
y descle las dreas institucionales
quenos corresponden debemos
facilitar su labor. En es serdn
bienvenidas todas aquellas for-
mas de movilidad respetuosas
con el medio ambiente y que for-
talezcan nuestra economia, em-
presas e imagen de cludad inno-
vadora. Valéncia debe ser un refe-
rente de progreso tecnoldgico,
pero también de progreso socialy
de calidad de vida.

Para ello, necesitamos la cola-
boracion de todas las partes im-
plicadas. Queremos escuchara
todas las empresas gue quieran
implantarse en nuestra ciudad si-
guiendo este modelo de movilj-
dad, pero sabiendo que deben
respetar las regulaciones publi-
cas. Y, del mismo modo, entende-
mos que desde las administracio-
nes debemos dar respuestas ripi-
das y eficaces a las nuevas de-
mandas, Demandas que no son
del future si no que ya estdn aqui,
en nuestras calles, siendo utiliza-
das por nuestras vecinas y veci-
nos. Gobernar es eso, escuchara
todas las voces y encontrar vias
de entendimiento. Asf, y no de
otra forma, construiremos entre
todas y todos la ciudad del futuro.

OMILADA POR VICENTE S
P tepene

«VEQ-LEOs & De la cia. Tealro Arbol
(Aragdn). Representacion dentro del &

S Con Eugenl Alemany | Festival de Las Autonoimias para peales
delaMisica ©11.30, @ Entrada e, | 4OANIVERSARIOPATRAIX> Conmotiv | Casirn. 73 ) o CHet (Guile de | CTeent. Para s a partr de 3343

CANCIONES ITALIAMAS DEL SETTEC- | ¢! 40 aniversaria de (a asociaci6n, hoy
CENTOM Rosa Garcialvoz), Carfes Magra- | 1endralugas un concursode pintura rapida, ‘
ner (viola de gamba) y Robert Cases (tior- | 135 @ 9, Pases eRuta turfstica por Pa-
ba), ofrecen unaseteccion decancionesdel | 1Taixs, con el historiador Javier Mozas. Sa. | TV ™ 650-245563. Mis info en ) sa-
Barroco ifaliano, Matsse Club (Campoa- | 03 desde a plaza patraiy, alas @ 11, As- | BF50Lcom
mer, 60). ©19.30. @ 70 € i

FLAMENCO EN VIVO » Actuacion del 2
cuaro flamenco formado por Isabel jul-

| pUblico familiar, E1 Teatret (D, Zamed
45). @ 18.

LACIGARRA Y LAHORMIGAR > ReCT™
cion da tteras defa fibula deLa Foiltal*®
Teatro La Estrellasala Petxina (0054
chis Bergdn, 29). (0 18.
«CYRANO DE BERGERACs P Li (017
ia Tramant Teatre con sy veesioa f";g
Quiere acercar a la familla esta mag" i
obra de Edmond Restand. m‘:‘h
trelta Sala Cabanyal (Carrer e85
BOR




Levane EL MERCANTILVALENCIANG | SUPEROEPORYY:

CONMEMORACION DE LA FUNDACION

207, M}t“/

DEL MONASTERIO. [ A [ERIA Y

FIESTA DE SAN MIGUEL ES LA FIESTA MAYOR DE LLIRIA. SE REMONTA A 1326,

CUANDO EL REY JAIME Il FUNDO EL MON

ASTERIO. SE CELEBRA DURANTE LA

SEGUNDA QUINCENA DE SEPTIEMBRE VY FINALIZA EL DiA 30, EL DiA SIGUIENTE

DEL DIA DE SAN

MIGUEL. LAS BANDAS, SIEMPRE, SON PROTAGONISTAS.

Sant Miquel de Lliria

«Baixa» de la imagen de Sant Miguel desde su monasterio.

AMI AIRE VALENCIA
B Con la llegada de septiembre, Lliria vive con in-
tensidad la Fira i Festes de Sant Miquel 2018, unas
celebraciones que potencian la misica y Ia cultura,
sin perder de vista la tradicién, con una programa-
cién muy variada, pensada para todos los ptiblicos.
«Las fiestas de Sant Miquel tienen siempre una par-
ticipacion activa de los vecinos y vecinas y de todas
nuestras entidades locales», ha declarado el al-
calde de Lliria, Manolo Civera. «<Hemos

preparado un gran niimero de acti-

vidades ludicas para que nues-

como ciudad de la misica» ha declarado el regidor
de Fiestas, Pedro Vicente, «La Uni6 y el Clarin son
las protagonistas del Concierto de las Bandas, pero
la programacion musical es mucho mas extensas.
En este sentido, las fiestas incluyen también los
conciertos dela Agrupacién Musical Edetana Vicen-
te Giménez, la Orquesta de Plectro El Micalet y la
BandaMusical UDP Lliria-Camp de Tviria-Serranos,
De manera especial, hay que destacarel concierto
extraordinario que reunird a la Banda
Primitiva de Lliria, con los artistas
Pep Gimeno Botifarra, Carmen

tras calles se llenen de gente CAPITAL Paris y Krisha, con una fusién
Yy, éntre todos, proyectemos DE LA MUSICA de estilos musicales tnica,
lamarca de Liiria con todo Homenaje Serd el viernes 28 de sep-
su potencial culturals., a Franco Cesarini tiembre, alas 23,00 horas,

Arle, musica, teatroy
tradici6n son las bases
de las fiestas que se
prolongan hasta el sa-
bado 13 de oclubre,
cuando se conmemora
el medio ano fallero.
Como cada ano, la musi-

Lukas Graf, Actualmente
Universidad de Ciencias

» Franco Cesarini se especializd en flauta,
teoria, composicién y direccion en el Conser-
vatorio de Basilea con Peter-

Lugano. Desde 1998 es director principal de la
orquestasinfonica de viento'Civica Filarmo-
nica di Lugano y desde 2011 de la Wind

Las fiestas patronales
reservan un espacio
para las exposiciones,
muestrasy presentacio-
nes de libros, reivindi-
cando un ano mas la
apuestade lasfiestas por

dar un impulso a la acti-

imparte clases en la
Aplicadas y Artes de

catendrd un papel funda- Orchestra of Southern vidad cultural dentro de la
mental dentro de las fies- Switzerland, También es programacion. En este as-
tas, con el Concierto de las compaositor, pecto, hay que hacer especial

Bandas, que es de nuevo uno
delosactoscentrales dela progra-
macion. La Banda Primitiva y la Unid
Musical de Lliria serdn las protagonistas del
concierto, que se celebrari el 22 deseptiembre y que
hard un homenaje al compositoritaliano Franco Ce-
sarini por su extensa y reconocida trayectoria mu-
sical.

«Las fiestas de San Miquel son el escaparate per-
fecto para que todas las entidades musicales de
nuestro municipio reivindiquen el titulo de Lliria

mencién a la exposiciGn «Les

casetesnoves: b3 anosy, a cargo del

Archivo Municipal, que quiere recor-

dar los origenes del barrio del Pla de 'Arc y

hacerun homenajeasus primeros vecinos yvecinas.

Encuantoal apartado teatral, losartistas locales vol-

verdn asorprenderatodosconla Il Muestra de Tea-

tro Amateur Local. Y, como cada afio, el teatro y la

solidaridad se unirén, a beneficio de la Asociacién

Espariola Contra el Cancer y ACNUR. El domingo
23 actuard el mago Yunke.

=
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Mercado Medieval

(Del 21 al 23 de septiembie)

La Fragua de Vulcano organiza
este mercado en el centro histari-
to de la localidad (Plaza del Ayun-
tamiento, Plaza Constitucion, Calle
Mayor. Calle Blasco Ibafiez), El
Mercado contara con un amplio
programa de actividades, anima-
cion, mysica, atracciones infanti-
les, personajes, exposiciones, ani-
males...

Festes Majors
{Hasta el 30 de septiembre)

Entre la Ultima semana de sep-
tiembre y Ia primera de octubre se
celebran las fiestas mayores de
Massamagrell, que comienzan con
el pregon y cuenta con bous al ca-
rrer todos los sabados, gran baile
de disfraces, noche de paellas y
procesiones en conmemoracion
de los santos patrenales, Virgen
del Rosario y 5an Joan Evangelista.
Se cierran las fiestas con una cena
de torrd al carrery musica.

Fiestas de San Ramon
(Hasta el 23 de septiembre)
Hoy viernes, entrada y prueba de
vacas, a las 13:30 horas, y una exhi-
| bicidn de ganado sobre las 19 horas
donde serd embolado un novillo.
De madrugada serd el momento de
| laactuacion de la orquesta La Tri-
| bu. Mafiana sabado tendra lugar la
lltima prueba de vaquillas ademas
de una partida de pilota valenciana

| Yydenuevo bou embolat. Los feste-

jos culminaran el domingo con una
jornada infantil, misa en honor al
patrén Sant Miquel Arcangel, asi
como la procesion con laimagen
del santo y, a medianoche, el dispa-
ro de la sefial fin de fiestas.

Fiestas Patronales
(Hasta el 23 de septiembre)

Fiestas patronales dedicadas al Mi-
lagro del Divino Salvador, STomas y
la Virgen. Acaban con el dia de las
paellas, en el que ademas de de-
gustarlas, se ameniza con baile y la
original zcarrera dels cresolsy.

Fiestas Patronales
(Tercer fin de semnana de sep-
Hembie)

Las fiestas Patronales de esta loca-
lidad de |a vall d'Albaida estan de-

dicadas al Cristo.de la Fe, la Virgen

del Rosario y San Rogque.

saire
WMW

La Merced

(el 23 al 25 septiembe)

Las fiestas patronales se celebran
los dias 23, 24 y 25 de septiemhbre y
suponen una armenica combinacion
de actos religiosos y festivos. Entre
los primeros destacan la Brocesion
en honor ala Virgen de la Merced,
Patrona de Gatova, que cuenta con
una gran afluencia de devotos, Entre
los segundos, las verbenas y espec-
taculos al aire libre, las mascletaes,
las Jotas tradicionales, el castillo de
fuegos artificiales, etc.

Fiesta de la Siega
(23 de septiembre)

La D.0. Arroz de Valencia vuelve a
organizar la llamada Fiesta de la Sie-
ga, cuya fiesta celebra este ano su
séptima edicion. Una fiesta 100%
valenciana para dar a conocer las
antiguas formas de recoleccion de
arroz y donde un grupo de agriculto-
res recreard los métodos tradiciona-
les propios de la Albufera: la siega
manual, utilizando animales y no
maquinaria, come se hacia antafio.
También habra degustaciones de
arrez.

Santo Tomas de Villanueva
(Hasta el 23 de septiembire)

En las fiestas de Santo Tomas de Vi-
llanueva, el pueblo de Benicassim
recibe el otoiio y despide en cierta
manera su temporada de verano.
Desde los nifos hasta los mas mayo-
res pueden disfrutar de actos diver-
505 como celebraciones religiosas en
honor a Santo Tomas de Villanueva,
patrén de Benicassim y que dio el
nombre a la Iglesia del pueblo en su
constitucion, asi como pasacalies,
Planta de gigantes y cabezudos, or-
questas y disco movil, encierros, ta-
leres y expasiciones, etc; sin olvidar-
nos de los actos gastronémicos,
como paellas, tortilla monumental o
tapeo en diferentes bares y puntos
del pueblo, La semana festera se
despedira con el maravilloso Corre-
focs acompaiiado por todos los beni-
censes desde el pueblo hasta la To-
rre:San Vicente y con un espectacu-
lar castillo de fuegos refiejado.en el
mar como un broche perfecto para
terminar estas fiestas.

[ RAFOL
Fiestas Patronales
( Hasta el 23 de septiembre)

Fiestas patranales dedicadas al Mila-
gro del Divina Salvador, STomas y la
Virgen. Acaban con el dia de las pae-
llas, en el que ademds de degustar-
las, se ameniza con baile y 2 original
wcarrera dels cresolss.
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Fin de semana

festivo en Catarroja

La localidad celebra el concurso de all i pebre
y la tradicional fiesta de la Siega del Arroz

;i GPS

VALENCIA. Miles de perso-
nas se daran cita este fin de
semana en el puerto de Cata-
rroja para disfrutar de la coci-
na mas tradicional alrededor
de ' Albufera. Inmersa en sus
Fiestas Mayores, la localidad
de I'Horta celebrara dos de los
acontecimientos mas espera-
dos por el vecindario y visi-
tantes: el Concurso de Alli
pebre y la Fiesta de la Siega
del Arroz. Ya en su 48 edicién,
el Concurso de All i pebre es
una cita obligada para los
amantes de la gastronomia.

Mafiana, sibado 22, alrede-

dor de 150 personas cocina-
ran el plato mas tipico de la
zona, elaborado con anguilas
y patatas, Aun asi, la fiesta cu-
linaria no:acaba aqui: el do-
mingo 23 el puerto de la lo-
calidad acoger la celebracién
de la Siega del Arroz, mucha
mis joven que el certamen de
All i pebre, pero igualmente
consolidada.

De hecho, se prevé gue por
el puerto de Catarroja pasen
cercade 10.000 personas a lo
largo de estas Fiestas Mayo-
res. Ademds del atractivo de
la cocina albuferenca, la zona
también acogié el pasado fin
de semana la Exhibicion de
Veles i Vents, una actividad
que, junto con la Pesca Tra-
dicional, ha sido declarada
Bien de Interés Cultural. Re-
cuperar la esencia de laAlbu-
fera era uno de los objetivos
de estas flestas, por eso, ade-
mis de los actos del puerto,
el pasado viernes también se
organizo un taller de elabo-
racion de ‘momells’ y se inau-
guro la exposicion Veles i
Vents del artista Cesc Biosca,
que podrd visitarse hasta el
9 de octubre.

M e )
GRAN OFERTA

Elregidor de Fiestas de Ca-
tarroja, Alejandro Garcia,
ha explicado que con la
programacion de este afio
se ha querido que «todas y
todos tengan cabida en las
fiestas de Catarrojan. Gar-
cia ha destacado «la gran
oferta de actividades diri-
gida ala nifiez y juven-
tud». Asimismo, para el re-
gidor es especialmente im-
portante la consolidacion
del Consejo de Fiestas,
«una iniciativa que pusi-
mos en marcha hace dos
afios y que ha permitido
que la ciudadania pueda
decidir qué actos quierey.
Garcia también ha remar-
cado el intenso trabajo
wdurante todo el afio, para
dejar a punto la zona, la
cual ya esti recibiendo mi-
les de visitantes a la exhi-
bicion de Vela Latina, el
Concurso de Allipebre y la
Fiesta de la Siega del Arroz.

Alejandro Garcfa. i:ue

El mismo dia 14 también
se celebrd la cena de herman-
dad del Dia del Vecindario, en
la que participaron mas de
1.000 personas.

Moros y Cristianos

Por otro lado, manana, siba-
do por la noche Catarraja tam-
bién disfrutard de la Entrada
de Bandas de Musica y, a con-
tinuacién, la Entrada de Mo-
ros y Cristianos. Asimismo,
la msica tamnbién serd prota-
gonista el domingo a las 18.30,
con el concierto de la Socie-
dad Musical la Artesanaen la
plaza del Mercado y al tradi-
cional Canto de la Alcachofa,
que se celebrara a las 21 horas
en laplaza de la Llotgeta.

Por delante todavia queda
la semana grande de las Fies-
tas Mayores, llena de activi-
dades para todos los publi-
cos. Para nifas, nifios y jove-
nes la Holi Run del lunes 24,
el parque de Actividades el
martes 25, la 11 Jornada de
Orientacion, el miércoles 26,
el escap o ‘hall tesoro de Ca-
lico Jack, el jueves 27; la Ca-
balgata de Santo Miquel, el
viernes 28 el musical ‘Peter
Pan contra el Youtuber' del
sabado 29,

Los mds mayores, por su
parte, podrdn disfrutar de las
actividades propuestas por el
Consejo de Fiestas, 6rgano
participativo conformado por
todas aquellas personas inte-
resadas a hacersu aportacion
respecto ala programacion de
fiestas: el musical ‘La fuerza
del destino’, en homenaje a
Mecano, el miércoles 26, y los
tributos a Héroes del Silencio
y El Ultimo de 1a fila, el vier-
nes 28. El jueves 27 también
se celebrard un especticulo

de variedades y el sabado 29

Preparacion de all i pebre,

¢l Poligono Industrial acoge-
rd la macrodiscomobil Q'Lio
Crazy Party, que contari con
dj's, performances especiales
y liser show,

Finalmente, las fiestas se des-
pedirdn hasta el afio que vie-
ne con el concurso de
playbacks fallerosel 5 y 6 de
octubre,

Con el objetivo de que to-
das las personas puedan dis-

frutar de las Fiestas Mayores,
1N Una iniciativa pionera, el
Ayuntamiento de Catarroja
ha adaptado la programacién
de actasal lenguaje pictogri-
fico, de forma que las perso-
nas con diversidad intelectual
y dificultades de compren-
si6n, las personas mayores y
las que no conocen el idioma

puedan entender la fiestay '

participar.
Por otro lado, por primera
vez, las Fiestas Mayores cuen-

PLANES|GPS| 7

tan con Puntos Violeta, que ve-
lardn por unas fiestas igualita-
rias y sin agresiones sexistas.
Esto se complementa con la
presencia de la Policia Violeta,
una patrullade agentes de la
Policia Local especializada en

mo, el Ayuntamiento ha pues-
toen marcha una campania de
sensibilizacion y facilitard va-
Tios materiales de promocion
de laigualdad y en rechazoala
violencia de género.

L'Ajuntament de Catarroja us desitja

BONES




_ ,rw.’r‘

4 | evante

FUNDADO EN 1872 | DIRECCION TRAGINGRS. 7, 26014, VALENCIA | B 96399 22 00 L | levantesde@eples | DIRECTORA LYOIA DEL CANTO | WOMERD 26.349  SABADO, 22 DE SEPTIEMBRE DE 2018
i
HOCHA TR

1,50 euros

o v

—_—————————————
7 EL RIESGO DE INCENDIO PARA HOY ES MODERADO EN TODA LA COMLINITAT VALENCIANA [l #STOPALFOC fumaum o
| L e ———]

. ‘ ® ’ Lo N El_cu}soquése
Untercio delasvictimasenlas  egeparaser
» 3. : = o (oo director escolar
fosas quedaran sin identificar  disinplaa
: 600 aspirantes
» El Consell ultima la creacion del banco de ADN de la Guerra Civil » Asume quemasde | » LA PRIVERA CONVOCATORIA

- . 5 7 3 LANZA 330 VACANTES PARA
3.000 fusilados no podran ser registrados por su deterioro o porque nadie reclame @ 6 y7 15500 CENTROS PUBLICOS @13

A Elfiscaldel
Asistentes al encuentro

cultural cefebr.jmo ayeren i Sllpl’EInO d.alm
la plazn de Ia flrg9|1. - - ’ : e 3 oS JimaCBSEEI!]
o) -/ = - , al e ]o ‘ %
“archive su caso
LA JUEZA DEL CASO MASTER

ABRE NVESTIGACION CONTRA
CARMEN MONTON @ 7y 28

BAROMETRO
La polémica
de la tesis no
pasa facturaa
?énchez entre
R , 1 1 los votantes
P Nt Y. XY WS | (e izquierda

R "?._ . L smuammngL
2 D AR ) 'SONDEOQ DE PRENSA IBERICA
La Basﬂlca CLe 8 R : l)al'a Y ‘EL INDEPENDIENTE' @ 27

itar el ruido de un encuentro islamico
» El acto se inicié dos horas antes de lo autorizado, impidiendo que la misa de 10 se celebrara con normalidad
» El rector asegura no estar en contra, pero critica que «parecia que teniamos los altavoces dentro» (19

“
2°audifono

alta gama
500 99¢

PRUEBALOS GRATIS

www.arrozdevalencia, org

o



www.levante-emv.com

Levan

FUNDADO EN 1872 | DIRECCION TRAGINERS, 7, 46014, VALENCIA | B 96399 22 00 -1 levante.rdcabent.es | DIRECTORA LYDHA DEL CANTD | RUIMERO 26,

ELMERCANTIL VALENCIANO

==
t

&

€”

=== PRENSA
e= |BERICA

te

EDICION
LA RIBERA

5ABADO, 22 DE SEPTIEMBRE DE 2018
/ 1,50 euros

Un tercio delasvictimas en las
fosas quedaran sinidentificar

» El Consell ultima la creacion del banco de ADN de la Guerra Civil » Asume que mds de
3.000 fusilados no podran ser registrados por su deterioro o porque nadie reclame @ 6y 7

Exterior de la antigua |

factoria de Avidesa, ¢
ubicada en lasubidaa |4
El Respirall, aver. pm

QS =
#STOPALFOC §amus ® o
e ————— — — __ |

Compromis,
aliviado tras
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@ ;«Enemigos de Esparta» es una novela
histérica o una novela de aventuras?

@ Realmente es una novela de aventuras en
un contexto histérico. Mds que nada porque
elcontexto historico escircunstancial, lo que
cuenta es la accién central.

@ ;Entonces esta historia podria haberse
desarrollado en otra época?

@ Algunascosastalvezno, perolamayor par-
te si. Puedes encadenar esta historia a cual-
quier época. Pero alli se dieron unas circuns-
tancias un tanto particulares.

@ ;Cudles son sus referentes a la hora de
escribiruna noveladeaventuras? ;Recurre
alos clisicos?

D Prefiero algo mds moderno, porque Jvan-
hoeyWalter Scottytodoestole puederesultar
al lector de ahora algo més cargantes. Quizd
son demasiado descriptivos. Pero bueno,
gente que vivié hace unos pocos afios como
Sendertienen cosas muybuenas.

@ Si una novela histérica fuera un combi-
nado alcohélico, jcudntas partes tendria
que tener de imaginacién y cudntas de in-
vestigacidon?

@ Sila parte de alcohol fuera la ficcién, co-
gerfamos una curda muy gorda. Yome docu-
mento como si fuera a escribir un ensayo,
pero luego todo lo que escribo es ficcién. Lo
querealmenteimportaeslaficcion. Yono soy
historiador, hago ficciénysihace falta mentir,
miento. Luego intento poner un apéndice
paraexplicarlaslicencias queme he tomado,
si me he permitido incluir un personaje que
no existid, Lo que me interesaa mf es contar
laverdad literaria.

@ ;Comoinfluye el uso dellenguaje en esa
suspensién de la realldad imprescindible

Sebastian Roa

ESCRITOR

TEXTO DE VORO CONTRERAS @ FOTO DE FERNANDO BUSTAMANTE

Aragonés de nacimiento, valenciano de adopcién, policia nacional y escritor;
Sebastidn Roa acaba de publicar «Enemigos de Esparta», una novela de
aventuras cldsica que también reflexiona sobre el amor y la democracia.

«Ser policiame ha
permitido acceder ala
naturaleza humana»

P «valencia tiene poca novela historica pese a tener una historia épicas

para escribir novela histérica?t

© Para lograr la suspensién de la realidad
tengo que conseguir que el lenguaje sea cref-
ble. En este caso, mis personajes no pueden
hablar en griego antiguo pero s{puedenusar

términosarcaicos queayudenallectoratras-
ladarse al pasado. Eso sf, hay que usarlos en
sujusta medida.

@ No tiene mala conclencia cuando usa
términos o expresiones que seguramente

no #e conocian en ln antigliedad o ln edad
mediat

@ No, porque eseribo para el lector del siglo
XXIy hay como un pacto entre nosotros. Por
uso hay que salpimentar el texto de lenguaje
moderno con algunos giros arcalcos,

@ Viene de hacer una trilogias ambientada
enel mundo medieval, y ahora una novels
ambientada en Esparta. jPor qué resulta
tan atractivo el pasado?

@ Porque explicaloque somos ahora. En esta
novela, por ejemplo, sale Platén con sus (eo-
rias del amor que son tan actuales, o la homo-
sexualidadqueaparece cuando escribodelos
batallones sagrados de guerreros.

@ ;Vemos la homosexualidad en Grecia
como una cosa anecddtica?

D Creo que no lo vemos. Lo del batallén sa-
grado, que en su época llamd muchisimo Td
atencién, después fue enterrado durante si-
glos. Se consideraba una perversi6n, y porlo
mismo se oculté la homosexualidad de Ale-
jandro Magno o del emperador Adriano. En
el caso delos guerreros, la homosexualidad,
el vinculo que tenian entre ellos, era la base
desu poder.

@ Su novela da una visién menos heroica
de Esparta de la que daba, por ejemplo; la
pelicula «300x. ; Por qué?

@ Nopretendodesmitificar laimagen heroi-
cadeEsparta, pero es verdad que era potencia
militaristaquesededicabaasojuzgaralas de-
mas ciudades. Salvando las distancias, po-
drfamos decir que Esparta ‘era un poquito
nazi. Probablemente los persas de Jerjes ha-
brian traido mas tolerancia.

@ Usted tiene libros que reflejan In Valdn-
cia medieval. ;Le faltan a los valencianos
mis novelas histéricas?

(D Creo que tiltimamente se estin escribien-
do cositas. Hay novelas sobre la épocaroma-
na; sobre la Guerra de Sucesitn, algunas co-
sas delaépocamedieval, incluso deantes de
Jaume 1. Siempre va a haber poco, y hay mu-
chos temas. Pero bueno, poco a poco.

@ Cataluiia tiene més novela histérica que
la Comunitat Valenciana. ;Es sintoma de
conflicto conel pasado?

@ Si, y si te fijas Catalufia tiene una historia
menos épicade Valéncia. Ellos cerraron pron-
tosutierra de conquista, ylade Valencia con-
tinuérassiglos. Puede serque ellos manejan
méssuhistoriamedieval para cimentarlo que
estam@s viviendo ahora.., Pero prefiero que
se haga pocoa poco y bien que de repente
hayamucha historiografia paraarrimarelas-
cuaa alguna opci6n politica.

@ ;Dejarin su trabajo de policia para ser
escritor a tiempo completo? ;Cémo lo
compagina

(@ Estariagenial, Ylo compagino durmiendo
pocoy eseribiendo cuando puedo,

@ jLehainspiradosutrabajo para escribir
alguna de sus novelus?

@) Hechos coricretos no, perosi paraacceder
‘alanawraleza humana. Ves dénde estén sus
limites o su falta de limites,
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Habrd actividades para todos los puiblicos, pero

Festival solidario Dias de Parque

Los Jardines de Viveros acogeran mafianay el domingo diversas =~
_actividades cuyos beneficios iran destinados a la asociacion Payasospital

i GPS

VALENCIA. LosJardines de
Viveras se convertirdn, ma-
fiana. sibado, y el domingo,
en el escenario perfecto para
celebrar la segunda edicion
del festival solidario Dias de
Parque. Un fin de semana re-
pleto de variadas actividades
abierto a todos los piiblicos
en el que parte de los benefi-
cios del evento iran destina-
dos a la Asociacién Payasos-
pital, ONG valenciana dedi-
cada a hacer sonreir a los ni-
nos/asy familias hospitaliza-
dos enla Comunidad Valen-
ciana.

TheBasement, en colabo-

racion con la émpresa de ani-
macién infantil y educativa
Komba, pondrin en marcha
el broche de oro para celebrar
el final del verano.

El evento pretende dina-
mizar el regreso’a la rutina de
una manera divertida y diuz-
na organizando un fin de‘se-
mana muy especial, en el que
se han programado talleres
culturales de la mano de re-
conocidas entidades valencia-
nas.como Club de Profesores
y Escuela:de Giencia y tam-
bién talleres gastronémicos

‘organizados por Tescoma,

Wowble y Mon Orxata. Por
supuesto, no;puede faltarla

musica en directo de bandas
nacionales y locales de la
mano del Deleste Festival y
dj’sinternacionales para ame-
nizar toda lajornada.

*Talent show’

Uno de los puntos mds atrac-
tivos para este cruce de eda-
des seran las tres islas disefia-
das por Komba, en las quela
gran novedad es la Baby Is-
land, espacio dedicado exclu-
sivamente a los infantes de 0
a4 afios ysus familias. Enella
sg habilita un espacio dejue-
golibre para losinfantes y, pa-

ralelamente, se impartiran:

charlas acerca del desarrollo

y crecimiento de los mas pe-
quefios. Dias de Parque con-
tard la manana del domingo
23 de septiembre con la pri-
mera edicion de ‘Talent in the
Park’, 'talent show' que bus-
careconocer el gran talento
de la capital valenciana. Gran-
des talentos locales que han
destacado a nivel nacional,
como Elena Farga (finalista
de Factor X) 'y el grupo de
gimnasia ritmica’de Quart de
Poblet (finalistas de Got Ta=
lent Espaiia), han querido
MOStrar suapoyo-a Payasos-
pital con actuacionesen el es-
cenario principal de Dias'de
Parque. En'unevento de es-

tas caracteristicas no puede
faltar la oferta gastrondmica,
es por eso que de'la mano de
Dacsa se ha disefiado la plaza
del Arroz, en la que se ofrece-
ra al asistente una degysta-
cion de paellas. El espacioird
acompanado de 1as bebidas de
vermut Bandarra y la selec-
cion gourmet del Colmado da
la Lola. El toque divertido 1o
dard la presencia de Fiesta
Mehari, que junto a viejagsa-
las conocidas coma Le Glub,
Distrito, Mosquito o Murray,
sacaran a pasear los vinilos
conlos mejores termias de épo-
cas pasadas:
En'Dias de Parque no fal-

Viarnas 2y
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tard un marcado caricter so-
lidario y medioambiental, re-
pitiendo la colaboracién con
la Asociacion Payasospital,
conservando la intencion de
recaudar fondos para tan ne-
ble causa, como ya ocurriese
en 2016,

Conforme la jornada se
vaya alargando, la musicaird
evolucionando hasta que adl-
tima hora de la tarde se inicie
la fiesta de theBasement para
los espiritus mas activos. Se
plantea una amplia ofertamu-
sical que ird desde los grupos
y bandas que actuaran enel
Escenario Deleste Zummo Li*
ving Culture, los djslocalesa
bordo de1a caravana LaDes-

montable y las apariciones es-
telares de los veteranos colec-
tivos que nos llevaran a los
tiempos de Distrito a'través
de su Fiesta Mehari, hastalle-
gar 4'la guinda del pastel de
manana que la pondrd elar-
tista internacional coreano.
Hunee. Paralos que tengan
gmba de masbaile bl-mlsmcl
sibado, 1a fiesta seguird ene
recién estrenado mﬁh
meda, con una sesion que s&
alargard hasta el amanecet
con la visita dela djalemand

W Festa
Teasega

Diumenge
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Z5ECONOMIA. Vivienda tiene 20
millones ‘pillados’ en los juzgados
por demandas de promotoras

24 VALENCIA. La gestion de
Brujas abre la enésima crisis
interna en el Ayuntamiento

Las practicas de
la privada en

centros

publicos,

‘en manos del TC

El Constitucional admite a tramite un
recurso del PP contra la ley de Monton

NOA DE LA TORRE VALENCIA
Si el Partido Popular mimé duran-
te anos a la educacion privada, la
llegada del Consell del Botanic su-
puso un cambio de escenario. Y, en
dicho escenario, uno de los frentes
abiertos por el Gobierno valencia-
no tenfa que ver conla utilizacién
de los hospitales piiblicos por par-
te de las universidades privadas.
Con Carmen Montdn al frente, la
Conselleria de Sanidad impulsé el
veto a las practicas del alumnado
de las facultades privadas de Cien-
cias de la Salud (donde se incluye
Medicina, una de las carreras de
mis éxito en el sistema privado) en

Sanidad vetd a los
alumnos de campus
privados para hacer
practicas en hospitales

centros hospitalarios publicos.

que presentaron mas de 50 sena-
dores del grupo parlamentario po-
pular en el Senado contra la modi-
ficacion de la Ley de Salud de la
Comunidad Valenciana, al conside-
rar que se «excluye» de las practi-
cas en hospitales pablicos a alum-
nos de Medicina de centros priva-
dos.

‘Segin informé el TC en un co-
municado, el recurso;de los popu-
lares se centraba en el articulo tini-
co en su apartado 65 de la Ley
8/2018, de modificacion de la Ley
1072014, de 29 de diciembre, de Sa-
lud de la Comunidad Valenciana.
La modificacion de la ley contem-
pla que «la Generalitat Valenciana,
a través de la Conselleria compe-
tente en materia de Sanidad, cola-
borara con las universidades de ti-
tularidad publica y los centros de
formacion profesional establecien-
do acuerdos entre las universida-
des y los centros de estudios de las
instituciones sanitarias para garan-
tizar la docencia practica y clinica
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REGIMEN
TRANSITORIO DE
RETRIBUCIONES

El pleno del Consell aprobé
ayer el decreto que
establece el régimen
transitorio de retribuciones
adicionales del profesorado
universitario, que amplia el
plazo para que las
universidades puedan
seguir aplicando el anterior
sistema de retribuciones y

greso, al Senado, al Gobierno, asi
como a las Cortes y a la Generali-
tat Valenciana, para que en un pla-
zo de 15 dias se personen en el
procesoy puedan presentar las ale-
gaciones que estimen convenien-
tes.

Segtin subrayo el TC, los recu-
rrentes consideran que la Ley de
salud valenciana ha podido vulne-
rar los articulos 149.1.1 y 149.1.16
de la Constitucion en la medida en
que la modificacion-legal «contra-
viene el articulo 104 de la Ley Ge-
neral de Sanidad y el articulo 14 de

En el recurso de inconstituciona-

lidad también se alega que la Ad-

ministracién valenciana «ha infrin-
gido los derechos fundamentales a
laigualdad, a la libertad de crea-
cién de centros docentes y el deber
de ayuda a estos».

Precisamente ayer, la presidenta
del PECV, Isabel Bonig; se compro-
metio a defender la libertad en la
universidad ante el «sesgo ideol6-
gico» que, en su opini6n, esta ca-
racterizando la politica educativa
del Consell. Ante representantes
de diferentes asociaciones univer-

Ahora, el Tribunal Constitucional  de las titulaciones que asilo re- culminen el proceso de la Ley de Ordenaci6n de las Profe- sitarias de la Comunidad Valencia-
(TC) serd el que decidasobrelale-  quierany priorizard las impartidas adaptacion al nuevo 'siones Sanitarias; asi como ladis- na; Bonig critic6 que a los estu-
galidad o no de una medida que  en centros de titularidad publicay sistema, De este modo, las posicion adicional séptima dela  diantes deuniversidades privadas
enfrenté directamente al Consell  con sometimiento a la normativa universidades con Ley Orgénica de Universidades». el Gobierno valenciano les haya
conla Universidad CEU Cardenal  de aplicacion y regulacién especi- retribuciones adicionales a Se entiende asique la normativa quitado becas o les impida optar a
Herrera y la Universidad Catdlica  ficaen materia de incompatibilida- las previstas en la Ley autonémica «puede suponeruna  las practicas en hospitales pabli-
de Valencia. desy. organica de reforma exclusion de las universidadespri-  cos, «a pesar de que sus padres pa-
Y ello porque el Tribunal Consti- Asf que el Constitucional acuer- universitaria podrdn vadas del régimen de cooperacién  gantambién la sanidad publicay
tucional ha admitido a tramite el da dar traslado de la demanda y mantenerlas hasta el 31 de educativa en materia sanitariade  por tanto tienen también derecho a
recurso de inconstitucionalidad  documentaci6n presentada al Con- diciembre de 2018. la Generalitat Valencianay. utilizarlay.
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Chefs valencianos ofreceran
'show cookings' en la VIl
Fiesta de la Siega

La D.O. Arroz de Valencia celebrara el proximo domingo 23 de septiembre
la séptima edicion del certamen

18-09-20181622 vededr sk Ovotos L) f w 3 in

0.0 Arroz de Valencia

Ed/Ed | Valéncia

La D.O. Arroz de Valencia celebrara el proximo domingo, 23 de septiembre, |a Fiesta de la
Siega, que este afio celebra su séptima edicién "convertida en una cita de referencia para los
amantes de |a historia y la cultura arrocera”. La cita mantendra sus actividades tradicionales
pero incorpora como “"gran novedad” unos show cookings a cargo de prestigiosos chefs.

La actividad, que se desarrollara durante toda la mafiana en el Puerto de Catarroja, volvera
a prestar espedial atencidn a los métodos tradicionales de siega propios de La Albufera,
aungue también hay previsto un complete programa de eventos relacionados con el arroz y
todo el ecosistemna del humedal valenciano, informan los impulsares de la celebracion a
través de un comunicado.

De este modo, la jornada arrancara a las 09.00 con un recorrido de reconocimiento de aves
y diferentes paseos en barca y proseguira con varios show cookings a cargo de Luis Zorrilla,
del restaurante Marenostrum de El Perellonet; M? José Martinez (Lienzo de Valéncia) y Juan
Carlos Galbis, "el primer chef que consiguié una Estrella Michelin en Valencia", recuerdan.

Paralelamentse, a partir de las 11.30, tendra lugar otra de las actividades caracteristicas de
esta jornada: el tradicional concurso de Cants de Batre.

El "esperado” momento llegara al mediodia, con la demostracién a cargo de un grupo de
agricultores de la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los participantes podran
degustar auténticos arroces con D.O. Valencia por un precio muy popular, 3,50 euros, y
disfrutar de un concurso de percha (bastones de madera de mas de tres metros que sirven
para dirigir las barcas tipicas de |a Albufera).

Finalmente, tras el nombramiento del periodista y comunicador Ximo Rovira como Segador
d'Honor 2018, una actuacion del grupo de folk Rascanya pondra el broche de aro a la
jornada festiva.

I T | 0
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Celebracidn

La "Festa de la Sega" reivindica el
arroz autéctono y exige mas
rentabilidad

Los agricultores lamentan que el precio de su producto es hoy menor incluso que hace
40 afios

Gerard 5. Ferrando Valéncia | 23.09.2018 | 21:34

Las mas de 3.000 personas que asistieron ayer a la
séptima «Festa de la Sega» en el Port de Catarroja
vivieron una especie de regresion a un tiempo
pasado que se evidenciaba no solo en lo mas
evidente, la forma tradicional de cosechar este
producto tan arraigado en la cultura valenciana,
sino en el propio sector del arroz. Una forma de

vida que, como la agricultura en general, esta en
serio riesgo de extincion y en una crisis que ya es La 'Festa de |a Sega’ reivindica &l aroz aUtSCtono v exigs mas

perpetua. rentsbilidad

Ayer se puso de manifiesto la paradoja de ver
como todavia existen muchas personas gue
valaran y aprecian la agricultura, sus formas de
trabajar y su modo de vida, pero, al mismo tiempo,
esto no evita que el sector se encuentre en un
estado cada vez mas delicado.

L& "Festa de la Segs” reivindica el arroz autéctono y exige mas

rentabilidad

Como decia Paco, uno de los agricultores mas ———
veteranos: «Esto de la agricultura esta muy mal,
cada afio vamos a menos, enire la pyricularia (un
hongo que ataca el arroz), las medicinas, el arroz al
mismo precio... es muy complicado subsistirs.

Algunos agricultores, con ropa tradicional y utensilios de toda la

Era un dia de fiesta, si, pero también de
Tl s L vida hicieron una demestracion de siega artesanal. eduardo
reivindicacion, de llamadas a la accion desde las

ol = i s ripoll
instituciones hasta cada consumider que es quien
elije si echa o no a su carro de la compra habitual B Mésvideos [E] Mas fotos
un arroz autociono u otro procedente de algun otro [3] Fotos de lanoticia

lugar del mundo.

Tras participar en la demostracion de siega

tradicional, uno de los agricultores mas jovenes, Radl Raga, evidenciaba otro problema endémico de la
agricultura y del arroz” «Aqui gente joven somos muy pocos y nos conocemos todos. Sivas a la huerta
el 95 % de lo que verds son personas mayores y es una penas

Entre los motivos que é veia, ademas del trabajo duro y poco recompensado, esta el propio precio del
arroz: «Esta muy bien recordar como nuestros antepasados trabajaban el campo y se esforzaban por
llevar esto adelante Pero hoy esta complicado por el tema de los precios. Hoy se paga la mitad por un
kilo de arroz que hace 40 afios», lamentaba para afiadir que «son tradiciones que nos gustan, van de
padres a hijos y por eso no se pierden, pero si fuera por rentabilidad no continuaria

En muchas familias, de hecho, los hijos ya han dejado de trabajar la tierra, se han ido a otros sectores y
esas tierras o se han arrendado, o vendido o se han perdido directamente porque no es rentable a
pequeiia escala trabajar el arroz». Esto es lo que hizo, precisamente, el hijo de Paco, que tras empezar
de joven-en el campo decidio estudiar y dedicarse a otros sectores

Sobre |la temporada que se avecina, los agricultares auguran que sera, de nuevo, otro mal afio para el
arroz bomba, pues las Gltimas lluvias han perjudicado a esta variedad. En cambio, fueron beneficiosas
para otras como el J. Sendra. Eso si, falta ver ahora a como se pagara este afio, algo ante lo que no son
muy optimistas
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Siega amano en la Albufera

Un agricultor durante la siega a mano. / MANUEL MOLINES

Lajornada convierte el port de Catarroja en escenario de
paseos en barca, concursos de pesca con perxay cant de batre
Mas de 3.000 personas presencian la recreacion de la tradicon
arrocera
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Lunes, 24 septiembre 2018, 00:44

valencia. El port de Catarroja, en el corazon de la Albufera, fue ayer el
escenario de la Festa de la Sega, organizada por Denominacién de Origen
Arroz de Valencia y la colaboracion del Ayuntamiento, con mativo de las
fiestas patronales de la localidad de 'Horta Sud. A lo largo de la mariana se
hizo una demostracion de como se segaba el arroz a mano. La
convocatoria, que contd con muchos alicientes, reunié a mdas de 3.000
personas, segun datos facilitados por la organizacion.

La jornada puso ante la mirada de la sociedad de hoy una completa
presentacion de las tradiciones ligadas a un cultivo intimamente ligado con
la cultura del campo valenciano.

El programa de la jornada, que este aiio alcanzaba su séptima edicion,
incluyé una actividad de reconocimiento de aves y también paseos en
barca, asi como un 'show cooking' a cargo de prestigiosos cocineros
valencianos como Luis Zorrilla, Maria José Martinez y Juan Carlos Galbis.

Tres prestigiosos cocineros valencianos ofrecieron un
'show cooking'

En el evento fue nombrado segador de honor el conocido periodista Ximo
Rovira. La distincidn se la entregd el presidente de la Denominacién de
Origen Arroz de Valencia, Ricardo Ciscar.

Las actividades incluyeron la celebracidn del concurso de perxa, la
tradicional manera de navegar en la Albufera. Esta peculiar competicion la
organiza la falla La Rambleta de Catarroja desde hace mas de 40 afios. EL
ganador en esta prueba, como explicaron desde la organizacion de los
actos, fue Miguel Raga Mata.

Otro concurso, el de Cants de Batre, acercd a los asistentes una de las
grandes tradiciones vinculadas a la cultura arrocera. En este caso el
ganador fue Josep Aparisi 'Apa’, que recibio el premio de manos del
presidente de las Corts, Enric Morera, y de la alcaldesa de la localidad,
Soledad Ramon.

El momento clave llegd en torno al mediodia. A esa hora un grupo de
agricultores pusieron ante los ojos de cuantos acudieron a disfrutar de este
homenaje a la antigua manera de trabajar, una siega manual del arroz. No
hubo maquinas, los segadores contaron con la ayuda de animales.

El final para esta jornada de fiesta en torno a tradiciones y costumbres
valencianas quedé en manos de la musica. El grupo Rascanya fue el
encargado de cerrar las celebraciones ofreciendo un concierto con
repertorio de temas de estilo folk.
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Fiesta de la Siega 2018: tradiciony
‘'show cookings'

RUBEN SALCEDC GIL / RSG FOTOGRAFIA

Mas de 3.000 valencianos participan en las actividades
desarrolladas en el puerto de Catarroja

7 B B0 -

Lunes, 24 septiembre 2018. 0110

El puerto de Catarroja ha acogido este domingo la séptima edicién de la
Fiesta de la Siega, organizada un ane mas por la D.0. Arroz de Valencia. En
esta ocasidn, mas de 3.000 personas han acudido a la Albufera para
conocer de primera mano una de nuestras tradiciones agricolas mas
arraigadas.

El programa de actividades ha comenzado con un recorrido de
reconocimiento de aves v paseos en barca v ha proseguido con la principal
novedad de esta edicion, tres Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del
restaurante Marenostrum de El Perellonet), M2 José Martinez (restaurante
Lienzo de Valencia) v Juan Carlos Galbis, el primer chef que consiguio una
Estrella Michelin en la Comunitat Valenciana. Tampoco han faltado dos
concursos imprescindibles de esta cita: uno de perxadors cuyo ganador ha
sido Miguel Raga Mata, y otro de Cants de Batre en el que el premio ha
recaido en Josep Aparisi 'Apa', que ha recibido el galardon de manos del
president de les Corts Valencianes, Enric Morera, v de la alcaldesa de
Catarroja, Soledad Ramon.

El esperado momento ha tenido lugar al mediodia, cuando un grupo de
agricultores han llevado a cabo una demostracion de la siega manual del
arroz, tras la cual el periodista Ximo Rovira ha sido nombrado Segador d
"Honor 2018, reconocimiento que le ha sido entregado por el presidente de
la D.O. Arroz de Valencia Ricardo Ciscar. En su discurso, el célebre
comunicador se ha referido a los elementos que definen la identidad
valenciana: «Este es un momento que me emociona especialmente, porque
ver a los segadores me recuerda cuando observaba el trabajo de mi tio-
vayo v también estan esos caballos que tanto relaciono con mi infancia.
Son tradiciones, como el cant de batre, que conforman nuestra manera de
ser y nos recuerdan por qué somos valencianos». Finalmente, el grupo
Rascanya ha puesto el broche a la jornada festiva con un concierto de
musica folk.

TEMAS Catarroia, Albufera
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DENOMINACION ORIGEN

Este domingo se celebra la VIl edicion
de la Fiesta de la Siega de
Denominacion de Origen del Arroz de
Valencia

Para Santos Ruiz, gerente del Consejo Regulador de la Denominacion Arroz de Valencia, estamos en el mejor
momento porque ahora se habla de arroz con nombre y apellidos

[ ——

Imagen de la siega / D.0 Arroz de Valencia
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Este domingo se celebra la séptima edicién de la Fiesta de la Siega de
Denominacion de Origen del Arroz de Valencia en el puerto de Catarroja. Una
fiesta dirigida a los amantes de |z historia y |a cultura arrocera, donde se puede
encontrar la mayor coleccion de albuferencas de todo tipo en el lago de la Albufera.
Para Santos Ruiz, gerente del consejo regulador de la Denominacion arroz de

valencia, es una fiesta "bonita y familiar".

Asimismo, el gerente explica que durante la fiesta hay un recorrido de
reconocimiento de aves y diferentes paseos en barca y también se siega un campo
de arroz a mano como se hacia toda la vida y se realizan diversas actividades,
desde cocinar una paella hasta un concurso de cants de batre, es decir, el canto
tradicional para acompafiar el trabajo de la siega. Para Ruiz, estamos en el mejor

momento porque ahora se habla de arroz con nombre y apellidos.

Por otra parte, Ruiz considera que es importante darle el prestigio que merece a la
cocina tradicional valenciana y pensar en el arroz que utilizamos. Pero mantiene el
que gerente del consejo regulador de la Denominacion Arroz de Valencia que "lo
malo que tiene la paella es que es el plato mas dificil de cocinar en toda Esparia a
nivel wradicional”, y eso le da valor a la denominacion de origen de arroz de Valencia

fuera de la Comunitat.

Y el comunicador, Ximo Rovira, serd nombrado Segador d'Honor 2018 durante esta
fiesta de |a Siega de Denominacién de Origen del Arroz de Valencia que apasionara

a todos los visitantes en el puerto de Catarroja
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La Fiesta de la Siega del Arroz llega a I'Albufera

20 septiembre, 2018

Y para cerrar la semana en la que se esta celebrando el Dia Internacional de la Paella, la D.0. Arroz de Valencia celebra el
proximo domingo, 23 de septiembre, la Fiesta de la Siega, que este ano cumple su séptima edicion y que prestara especial
atencién a los métodos tradicionales de siega propios de Ia Albufera, aunque también hay previsto un completo programa de
eventos relacionados con el arroz y todo el ecosistema del humedal valenciana.

La jornada arrancara a las 9 horas en el Puerto de Catarroja con un recorrida de reconocimiento de aves y diferentes paseos en
barca, y proseguira con varios showcookings a cargo de Luis Zorrilla (del restaurante Marenostrum de El Perellonet), M® José
Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos Galbis, el primer chef que consiguid una Estrella Michelin en la
Comunidad Valenciana. Paralelamente, a partir de las 11:30, tendra lugar otra de |as actividades caracteristicas de esta
jornada: el tradicional concurso de Cants de Batre.

El esperada momento Ilegara al mediodia, con la demostracion a cargo de un grupo de agricultores de la siega manual del
arroz. Al mismo tiempo, los participantes podran degustar auténticos arroces con D.0. Vialencia por un precio muy popular, solo
3,50 euras, y disfrutar de un concurso de percha (bastones de madera de mas de tres metros gue sirven para dirigir las barcas
tipicas de la Albufera).

Finalmente, tras el nombramiento del periodista y comunicador Ximo Rovira como Segador d'Honor 2018, una actuacion del
grupo de folk Rascanya pondré el broche de oro a la jornada festiva.




Chefs valencianos ofreceran show
cookings en la Vil Fiesta de la Siega

EUROPA PRESS 18.02.2018

« La D.0. Arroz de Valencia celebrara el proximo domingo, 23 de septiembre, la Fiesta de la Siega. que este ano
celebra su séptima edicion "convertida en una cita de referencia para los amantes de la historia y la cultura
arrocera”. La cita mantendra sus actividades fradicionales pero incorpora como "gran novedad” unos show
cookings a cargo de prestigiosos chefs.

La actividad, que se desarrollara durante toda la manana en el Puerto de

Catarroja, volvera a prestar especial atencion a los métodos tradicionales de
siega propios de La Albufera, aungue también hay previsto un completo
programa de eventos relacionados con el arroz v todo el ecosistema del humedal
valenciano, informan los impulsores de la celebracion a traves de un

comunicado.

De este modo, la jornada arrancara a las 09.00 con un recorrido de
reconocimiento de aves y diferentes paseos en barca y proseguira con varios
show cookings a cargo de Luis Zorrilla, del restaurante Marenostrum de El
Perellonet; M?® José Martinez (Lienzo de Valéncia) y Juan Carlos Galbis, "el primer

chef gue consiguid una Estrella Michelin en Valencia®, recuerdan.

El "esperado” momentao llegara al mediodia, con |la demostracion a cargo de un
grupo de agricultores de |la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los
participantes podran degustar auténticos arroces con D.O. Valencia por un
precio muy popular, 3,50 euros, vy disfrutar de un concurso de percha (bastones
de madera de mas de tres metros gue sirven para dirigir [as barcas tipicas de la
Albufera).

Finalmente, tras el nombramiento del periodista y comunicador Ximo Rovira
como Segador d'Honor 2018, una actuacion del grupo de folk Rascanya pondra

el broche de oro a la jornada festiva.
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La fiesta de la siega a mano retine a unos 3.000
asistentes en Catarroja

23-09-2018/ 17:29 h EFE

La séptima edicion de la Fiesta de la Siega, organizada porla
Denominacién de Origen Arroz de Valencia v celebrada en el puerto de
Catarroja, ha reunido a algo méas de 3.000 personas que han conocido
en pleno parque de La Albufera una de las tradiciones agricolas mas
arraigadas de la Comunitat.

La jornada ha eomenzado con un recorrido de reconocimiento de aves v
paseos en barca v ha proseguido con la principal novedad de esta
edicion, tres Show Cookings a carge de Luis Zorrilla (del restaurante
Marenostrum de El Perellonet), M? José Martinez (restaurante Lienzo
de Valencia) v Juan Carlos Galbis, el primer chef que consignid una
Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana.

Otros aliciantes han sido los conceursos de perxadors (desplazar las
barecas o 'albuferenys’ con una pértiga), cuye ganador ha side Miguel
Raga Mata, v el de Cants de Batre, ganado por Josep Aparisi "Apa", que
ha recibido el galardon de manos del president de les Corts Valencianes,
Enric Morera, v de la alcaldesa de Catarroja. Soledad Ramén.

La siega a mano del arroz ha comenzado al mediodia, cuando un grupo
de agricultores han realizado esta tarea de forma tradicional, sin utilizar
ningin tipo de maquinaria.
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AGRICULTURA ARROZ
La fiesta de |la siega a mano reune a unos 3.000 asistentes
en La Albufera

EFE | Valéncia | 23 sep. 2018

Agricuftores han realizado hoy en La Albufera la siega tradicional del arroz a mano. Foto cedida por la D.O. Arroz de Valencia

La séptima edicion de la Fiesta de la Siega, organizada por la Denominacion de Origen Arroz de Valencia y celebrada en
el puerto de Catarroja, ha reunido a algo mas de 3.000 personas que han conocido en pleno parque de La Albufera una de
las tradiciones agricolas mas arraigadas de la Comunitat.

La jornada ha comenzado con un recorrido de reconocimiento de aves y paseos en barca y ha proseguido con la principal
novedad de esta edicidn, tres Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del restaurante Marenostrum de El Perellonet), M?
José Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos Galbis, el primer chef que consiguid una Estrella Michelin
en la Comunidad Valenciana.

Otros aliciantes han sido los concursos de perxadors (desplazar |as barcas o ‘albuferenys’ con una pértiga), cuyo
ganador ha sido Miguel Raga Mata, y el de Cants de Batre, ganado por Josep Aparisi "Apa’, que ha recibido el galardon de
manos del president de les Corts Valencianes, Enric Morera, y de |a alcaldesa de Catarroja, Soledad Ramon.

La siega a mano del arraz ha comenzado al mediodia, cuando un grupo de agricultores han realizado esta tarea de forma
tradicional, sin utilizar ningun tipo de maquinaria.

Una vez finalizada la demostracion, el periodista Ximo Rovira ha sido nombrado Segador d Honor 2018, reconocimiento
que le ha sido entregado por el presidente de la D.O. Arroz de Valencia Ricardo Ciscar,

En su discurso, el periodista ha asegurado que ver “a los segadores me recuerda cuando observaba el trabajo de mi tio-
abuelo. La utilizacion de los caballos para tareas agricolas las relaciono también con mi infancia. Son tradiciones, como
el cant de batre, que conforman nuestra manera de ser y nos recuerdan por gué somaos valencianos”. EFE
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Celebracion de la fiesta de la Siega del
Arroz

Por Antenio Serrane - 23 septiembre,

f  Compartr en Facebook

COMER EN VALENCIA .-La DO Arroz de Valencia celebré como cada afio su Fiesta de la
Siega del Arroz. Un atractivo programa de actividades y las ganas de pasdrselo bien, ha
bastado para que el evento tuviera una buena afluencia de visitantes. Como viene siendo
habitual el escenario ha sido el Puerto de Catarroja. Junto a las actividades se han cocinado
varias paellas gigantes que han sido degustadas por el piblico. Este afio la celebracion no
ha coincidido con el Concurso Popular de all i pebre, que fue celebrado un dia antes pero el

espectdculo ha bastado por si sélo para que todo el mundo disfrutara de |a jornada.

Los actos comenzaban con un paseo en barca, desde el mismo Puerto de Catarroja, para
conocer los pormenores de este ecosistema tan singular. Le seguirian una demostracién de
la siega del arroz a la antigua usanza, y el concurso de "Cants de Batre” (canciones que se

solian cantar en tiempos pasados mientras tenia lugar la recogido del arroz).

Se celebré como siempre varios showcookings, a cargo de Luis Zorrilla, del Restaurante
Marenostrum del Perellonet, Maria José Martinez, del Restaurante Lienzo de Valencia y
Juan Carlos Galbis, maestro arrocero, que cocinaron respectivamente un meloso de arroz

de bogavante, un arroz meloso de puchero con pelotas y un meloso de all i pebre.

Otro de los momentos mas entrafiables fue la denominacién de Segador de Honor al

periodista Ximo Rovira por su trayectoria en los medios de comunicacion valencianos y su

apoyo a la gastronomia valenciana.
Se celebré también el Concurso de Perxa (método tradicional de desplazamiento de las
barcas por el Lago de la Albufera con un palo) que congrego bastante publico en la

competicion.

y para finalizar la actuacion del Grupo Rascanya con un repertorio de musica folk.
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Chefs valencianos se suman a la Fiesta de la Siega
con show cookings

D.0. ARROZ DEVALENCIA

VALENCIA, 18 Sep. (EURCPA PRESS) -

La D.O. Arroz de Valencia celebrara el préximo domingo, 23 de septiembre, la Fiesta de
la Siega, que este afio celebra su séptima edicién "convertida en una cita de referencia
para los amantes de la historia y la cultura arrocera”. La cita mantendra sus actividades
tradicionales pero incorpora como "gran novedad" unos show cookings a cargo de
prestigiosos chefs.

La actividad, que se desarrollara durante toda la mafiana en el Puerto de Catarroja,
volvera a prestar especial atencion a los métodos tradicionales de siega propios de La
Albufera, aunque también hay previsto un completo programa de eventos
relacionados con el arroz y todo el ecosisterna del humedal valenciano, informan los
impulsores de la celebracion a través de un comunicado.

De este modo, la jornada arrancara a las 09.00 con un recorrido de reconocimiento de
aves y diferentes paseos en barca y proseguira con varios show cookings a cargo de
Luis Zorrilla, del restaurante Marenostrum de El Perellonet; M? José Martinez (Lienzo de
Valéncia) y Juan Carlos Galbis, "el primer chef que consiguid una Estrella Michelin en
Valencia", recuerdan.

Paralelamente, a partir de las 11.30, tendra lugar otra de las actividades caracteristicas
de esta jornada: el tradicional concurso de Cants de Batre.

El "esperado” momento llegara al mediodia, con la demostracion a cargo de un grupo
de agricultores de la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los participantes podran
degustar auténticos arroces con D.O. Valencia por un precio muy popular, 3,50 euros, y
disfrutar de un concurso de percha (bastones de madera de mas de tres metros que
sirven para dirigir las barcas tipicas de la Albufera).

Finalmente, tras el nombramiento del periodista y comunicador Ximo Rovira como
Segador d'Honor 2018, una actuacion del grupo de folk Rascanya pondra el broche de
oro a la jornada festiva.



dick

o Z-/Z’)l.lz.mtf.’ Archivo Buscar Contacto ‘ Informacion Quienes somos
&

Apuntes Gastrondmicos Septiembre 2018

VIl edicion de la fiesta de la siega del arroz

El proxime domingo 23 de sepliembre tendra lugar la Fiesta de la Siega, siendo la DO. Valencia
la promotora de este evento gastronomico que sirve de homenaje para los amantes de la
historia y la cultura arrocera. La actividad, que se desarrollara durante toda la manana en el
Puerto de Catarroja. volvera a prestar especial atencion a los métodos tradicionales de siega
propios de la Albufera, aunque tambien hay previsto un completo programa de eventos
relacionados con el arroz y todoe el ecosistema del humedal valenciano.

De este modo, la jornada arrancara a las 9 con un recorrido de reconocimiento de aves y
diferentes paseos en barca y prosegulira con varios Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del
restaurante Marenostrum de El Perellonet), M? José Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y
Juan Carlos Galbis, el primer chef que consiguio una Estrella Michelin en la Comunidad
Valenciana. Paralelamente, a partir de las 11:30, tendra lugar otra de las actividades
caracteristicas de esta jornada: el tradicional concurso de Cants de Batre.

El esperade momento llegara al mediodia, con la demostracion a cargo de un grupo de

agricultores de la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los participantes podran degustar
auténticos arroces con D.O. Valencia por un precio muy popular, solo 3,50 euros, y disfrutar de
un concurso de percha (bastones de madera de mas de tres metros que sirven para dirigir las
barcas tipicas de la Albufera).
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La fiesta de la siega a mano reune a unos
3.000 asistentes en Catarroja

Valéncia, 23 sep (EFE).- La séptima edicidn de la Fiesta de la Siega,
organizada por la Denominacion de Origen Arroz de Valenciay
celebrada en el puerto de Catarroja, ha reunido a algo mas de 3.000
personas que han conocido en pleno parque de La Albufera una de
las tradiciones agricolas mas arraigacdas de la Comunitat.

Lajornada ha comenzado con un recorrido de reconocimiento de
aves y paseos en barca y ha proseguido con la principal novedad de
esta edicion, tres Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del
restaurante Marenostrum de El Perellonet), M2 José Martinez
(restauirante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos Galbis, el primer chef
que consiguio una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana.

Otros aliciantes han sido los concursos de perxadors (desplazar las
barcas o 'albuferenys’' con una pértiga), cuyo ganador ha sido Miguel
Raga Mata, v el de Cants de Batre, ganado por Josep Aparisi "Apa”,
que ha recibido el galardon de manos del president de les Cotts
Valencianes, Enric Morera, y de la alcaldesa de Catairoja, Soledad
Ramon.

La siega a mano del arroz ha comenzado al mediodia, cuando un
grupo de agricultores han realizado esta tatea de forma tradicional,
sin utilizar ninguin tipo de maquinaria.

Una vez finalizada la demostracion, el periodista Ximo Rovira ha sido
nombrado Segador d "Honor 2018, reconocimiento que le ha sido
entregado por el presidente de 1a D.O. Arroz de Valencia Ricardo
Ciscar.

En su discurso, el periodista ha asegurado que ver "a los segadores me
recuerda cuando observaba el trabajo de mi tio-abuelo. La utilizacion
de los caballos para tareas agricolas las relaciono también con mi
infancia. Son tradiciones, como el cant de batre, que conforman
nuestra manera de ser y nos recuerdan por qué somos valencianos'.
EFE

Temas
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Séptima edicion de la Fiesta de la
Siega
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La jornada, organizada por la D.O. Arroz de Valencia, introduce diferentes Show Cookings y
reconoce al periodista Ximo Rovira

El puerto de Catarroja ha acogido esta mafianala séptima edicion de la Fiesta de |a Siega.
organizada un afio mas por la D.O. Arroz de Valencia. En esta ocasion, mas de 3.000 personas
han acudido a la Albufera para conocer de primera mano una de nuestras tradiciones agricolas

mas arraigadas.

El programa de actividades ha comenzado con unrecorrido de reconocimiento de
avesypaseos en barcayv ha proseguido con la principal novedad de esta edicién, tresShow
Cookingsa cargo de Luis Zorrilla (del restaurante Marenostrum de El Perellonet), M2 José
Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) v Juan Carlos Galbis, el primer chef que consiguio
una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana. Tampoco han faltado dos coneursos
imprescindibles de esta cita:uno de perxadorscuyo ganador ha sido Miguel Raga Mata,

v otro de Cants de Batre en el que el premio ha recaido enJosep Aparisi “Apa”,que ha
recibido el galardon de manos del president de les Corts Valencianes, Enric Morera,v de la
alcaldesa de Catarroja.Soledad Ramoén.

El esperado momento ha tenido lugar al mediodia, cuando un grupo de agricultores

han llevado a cabo una demostracion de la siega manual del arroz, traz la cual el
periodistaXimo Rovira ha sido nombrado Segador d ' Honor 2018, reconocimiento
que le ha sido entregado por el presidente de la D.O. Arroz de ValenciaRicardo Ciscar.En
su discurso, el célebre comunicador se ha referido a los elementos que definen la identidad
valenciana: “Este es un momento que me emociona especialmente, porque ver a los
segadores me recuerda cuando observaba el trahajo de mi tio-vavo v también estan esos
caballos que tanto relaciono con mi infancia. Son tradiciones, como el cant de batre, que
conforman nuestra manera de ser v nos recuerdan por qué somos valencianos™.
Finalmente, el grupoRascanyaha puesto el broche a la jornada festiva con un concierto de

misica folk.
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EN CATARROJA: PROGRAMACION COMPLETA

0 @ F toria y Curiosid

Un afio més aterriza en Catarroja una nueva edicién de la Fiesta de la Siega organizada por Arroz
de Valencia Denominacién de Origen. En esta ocasién tendrd lugar durante la mafiana del
domingo 23 de septiembre con actividades para todos los gustos y edades. Algunas de ellas
seran de libre acceso y otras de pago. jVeamos la programacién completa de la Fiesta de la Siega
2018!

09 h: Jornada de reconocimiento de las aves que habitan L' Albufera. Actividad de pago: 6 €, con
reserva previa llamando al 96 170 61 56 o mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas
limitadas.

10 h: Paseos en barca desde el Port de Catarroja. Actividad de pago: 2 €.

11 h: Show Coeking a cargo de Luis Zorrilla (Rest. Marenostrum, de El Perellonet). Actividad con
reserva previa llamando al 96 170 61 56 o mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas
limitadas.

11:30 h: Concurso de Cants de Batre. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 o

mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

11:30 h: Show Cooking a cargo de Toni Boix (Rest. Lavoe, de Valéncia). Actividad con reserva previa
llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

12 h: Demostracion de la siega manual del arroz. Actividad GRATIS.

12:30 h: Tanel del Arroz: Venta de raciones de arroz donde se cocinaran diversos tipos de arroz. El afio
pasado los precios eran de 3'5€. Actividad de libre acceso.

Arroz de Valencia

12.30 h. Show Cooking con Juan Carlos Galbis. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0
mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

12:30 h: Nombramiento del Segador D"Honor 2018. Actividad de libre acceso.

13 h: Concurso de Perxa. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email

a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

13:30 h: Concierto GRATUITO de musica folk a cargo del grupo Rascanya. El concierto incluirda un
descanso que se aprovechara para la entrega de premios a los ganadores de los concursos. Actividad
de libre acceso.
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El puerto de Catarroja acoge la VII edicion de la Fiesta de la Siega del Arroz D.O. Valencia

por ValenciaBonita | 0 Comentarios

[ S R < .

Una nueva cita os espera. €l proximo domingo 23 de septiembre de 2018, la D.0. Arroz de Valencia vuelve a organizar Ia llamads Fiesta de la Siega, cuya fiesta celebra este aiio su
séptima edicion convertida en una cita de referencia para los amantes de la historia y Ia cultura arrocera.

La Fiesta de la Siega se realiza para celebrar que Ia etapa s importante del cuitivo del arroz ha llegado. Es por eso que dicho domingo tendrd lugar Ia VII edicion de la Fiesta de
Ia Siega en el Puerto de Catarroja, una fiesta 100% valenciana para dar a conocer las antiguas formas de recoleccion de arroz y donde un grupo de agricultores recreard los
métodos tradicionales propios de la Albufera; Ia siega manual, utilizando animales y no maguinaria, como se hacia antafio.

La actividad, que se desarrollaré durante toda la mafiana en el Puerto de Catarroja, tiene prevista un completo programa de eventos y talleres relacionados con el arroz y todo el
ecosistema del humedal valenciano, asi como degustaciones de arroces a precios populares, musica, un concurso de percha (bastones de madera de mds de tres metros que
sirven para dirigir |2 barcas tipicas de la Albufera) o un concurso de Cants de Batre

Como siempre hacemos con todo tipo de eventos para que tengdis conocimiento, a continuacion os detallamos todas las actividades, precios y los horarios para que podais
asistir ala Fiesta de la Siega 2018:

09.00h. Itinerario

ctico para el reconocimiento de las aves que habitan La Albufera. Actividad de pago: 6 €, con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un
email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

10.00h. Paseos en barca desde el Port de Catarroja. Actividad de pago: 2€.

11.00h. Show Cooking a cargo de Luis Zorrilla (Rest. Marenostrum, de El Perellonet). Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email
a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

11.30h. Concurso de Cants de Batre. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email acursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

11.30h. show Cooking amb Toni Boix (Rest. Lavoe, de Valéncia). Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org.
Plazas limitadas.

12.00h. Demostracin de la siega manual del arroz. Actividad de libre accese.
12.30h. Show Caoking con Juan Carlos Galbis. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

12.30h. Tiinel del Arroz: Venta de raciones de arroz a precios populares donde se cocinaran diversos tipos de arroz. £l aiio pasado los precios eran de 3 euros y medio. Actividad
de libre acceso.

12.30h. Nombramiento del Segador D“Honor 2018: el periodista i comunicador, Sr. Ximo Rovira. Actividad de libre acceso.
13.00h. Concurso de Perxa. Actividad con reserva previa llamando al 96 170 61 56 0 mandando un email a cursos@arrozdevalencia.org. Plazas limitadas.

13.30h. Concert de miisica folk amb el grup Rascanya.. £l concierto incluird un descanso que se aprovechard para la entrega de premios a los ganadores de los concursos.
Actividad de libre acceso.
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09.00h. Itinerari didactic per a I'observacié d'aus
(eixida amb barca des de el port). ©©®&
Passejos amb barca des de el Port. ©#®
Show Cooking amb Luis Zorrilla (Rest.
Marenostrum, de El Perellonet). ()@
Concurs de Cants de Batre. ©
Show Cooking amb Toni Boix (Rest.

Lavoe, de Valéncia). © &

Demostracié de |a sega manual d”arrds
Show Cooking amb Juan Carlos Galbis. )&
Tanel de |'Arrés: plats a preus populars.©
. Nomenament del Segador D"Honor:

el periodista i comunicador, Sr. Ximo Rovira
Concurs de Perxa. © @

Concert de Musica: Grup Rascanya.
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11.00h.
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La D.O. Arroz de Valencia organiza la VII
fiesta de la siega

ar VALENCIA CITY

El domingo 23 de septiembre, la D.O. Arroz de Valencia vuelve a organizar la Fiesta
de la Siega, que este ario celebra su séptima edicién convertida en una cita de
referencia para los amantes de la historia y la cultura arrocera.

La actividad, que se desarrollara durante toda la mariana en el Puerto de Catarroja,
volvera a prestar especial atencion a los métodos tradicionales de siega propios de la
Albufera, aungue también hay previsto un completo programa de eventos
relacionados con el arroz y todo el ecosistema del humedal valenciano. De este modo,
la jornada arrancara a las 9:00 horas con un recorrido de reconocimiento de aves 'y
diferentes paseos en barca y proseguira con varios Show Cookings a cargo de Luis
Zorrilla (del restaurante Marenostrum de El Perellonet), M® José

Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos Galbis, el primer chef que
consigui6 una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana. Paralelamente, a partir
de las 11:30h, tendra lugar otra de las actividades caracteristicas de esta jornada: el
tradicional concurso de Cants de Batre.

Aicds:

El esperado m llegard al

con la demostracion a cargo de un
grupo de agricultores de la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los
participantes podrdn degustar auténticos arroces con D.0. Valencia por un precio
muy popular, solo 3,50 euros, y disfrutar de un concurso de percha (bastones de
madera de més de tres metros que sirven para dirigir las barcas tipicas de la Albufera).
Finalmente, tras el nombramiento del periodista y comunicador Xime Rovira como
Segador d Honor 2018, una actuacién del grupo de folk Rascanya pondré el broche
de oro a la jornada festiva.
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Exito total en la séptima edicién de |a Fiesta de la
Siega
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La jornada, organizada por la D.O. Arroz de Valencia, introduce diferentes Show Cookings y reconoce al
periodista Ximo Rovira

El puerto de Catarroja ha acogido esta mafiana la séptima edicién de la Fiesta de la Siega, organizada
un afio mas por la D.O. Arroz de Valencia. En esta ocasion, mas de 3.000 personas han acudido a la
Albufera para conocer de primera mano una de nuestras tradiciones agricolas mas arraigadas.

El programa de actividades ha comenzado con un recorrido de reconocimiento de aves y paseos en barca y

ha proseguido con la principal novedad de esta edicién, tres Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del
restaurante Marenostrum de El Perellonet), M? José Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos
Galbis, el primer chef que consiguio una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana. Tampoco han faltado
dos concursos imprescindibles de esta cita: uno de perxadors cuyo ganador ha sido Miguel Raga Mata, y otro
de Cants de Batre en el que el premic ha recaido en Josep Aparisi “Apa”, que ha recibido el galardén de manos
del president de les Corts Valencianes, Enric Morera, y de la alcaldesa de Catarroja, Soledad Ramoén.

El esperado momento ha tenido lugar al mediodia, cuande un grupo de agricultores han llevado a cabo una
demostracion de la siega manual del arroz, tras la cual el periodista Ximo Rovira ha sido nombrado Segador d
“Honor 2018, reconocimiento que le ha sido entregado por el presidente de la D.O. Arroz de Valencia Ricardo
Ciscar. En su discurso, el célebre comunicador se ha referido a los elementos que definen la identidad
valenciana: “Este es un memento que me emociona especialmente, porque ver a los segadores me

recuerda cuando observaba el trabajo de mi tio-yayo y también estan esos caballos que tanto relaciono

con mi infancia. Son tradiciones, como el cant de batre, que conforman nuestra manera de ser y nos
recuerdan por qué somos valencianos”. Finalmente, el grupo Rascanya ha puesto el broche a la jornada
festiva con un concierto de musica folk.
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Exito total en la séptima edicién de la Fiesta
de la Slega

24 de sepliembre de 2018 by Agencias

La jornada, organizada por la D.O. Arroz de Valencia, introduce diferentes Show Cookings y reconoce al
periodista Ximo Rovira

El puerto de Catarroja ha acogido esta mafiana la séptima edicion de la Fiesta de la Siega. organizada un afio mas
por la D.O. Amoz de Valencia. En esta ocasion, mas de 3.000 personas han acudido a la Albufera para conocer de
primera mano una de nuestras tradiciones agricolas mas arraigadas.

L

El programa de actividades ha comenzado con un recorrido de reconocimiento de aves y paseos en barca y

ha proseguido con Ia principal novedad de esta edicion, tres Show Cookings a cargo de Luis Zormilla (del restaurante
Marenostrum de E| Perellonet), M® José Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan Carlos Galbis. €l primer chef
que consiguié una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana. Tampoco han faltado dos concursos imprescindibles
de esta cita: uno de perxadors cuyo ganador ha sido Miguel Raga Mata, y otro de Canis de Batre en el que el premio
ha recaido en Josep Aparisi “Apa”, que ha recibido el galardon de manos del president de les Corls

Valencianes, Enric Morera, y de Iz alcaldesa de Catarroja, Soledad Ramon.

El esperade momento ha tenido lugar al mediodia. cuando un grupo de agrcultores han lievade a cabo una
demostracion de la siega manual del arroz, tras 1a cual el periodista Ximo Rovira ha sido nombrado Segador d'Honor
2018, reconocimiento gue le ha sido entregado por el presidente de la D.O. Arroz de Valencia Ricardo Ciscar. En su
discurso, el celebre comunicador se ha referido a los elementos que definen la identidad valenciana: “Este es un
momento que me emociona especialmente, porgue ver a los segadores me recuerda cuando observaba el trabajo de mi
tio-yayo y tambien estan esos caballos que tanto relaciono con mi infancia. Son tradiciones, como el cant de batre, que
conforman nuestra manera de ser y nos recuerdan por qué somos valencianos’. Finalmente, el grupo Rascanya ha
puesto el broche a la jornada festiva con un concierto de musica folk
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domiﬁgb 1a VII edicién de 'lé F .fest'a de\
Siega

La celebracion mantendrd sus actividades tradicionales y tendrd como gran novedad unos Show
Cookings a cargo de prestigiosos chefs valencianos

@ 41

El proximo domingo 23 de septiembre, la D.O. Arroz de Valencia vuelve a organizar la Fiesta de la
Siega, que este afno celebra su séptima edicién convertida en una cita de referencia para los amantes de

la historia v la cultura arrocera.

La actividad, que se desarrollard durante toda la mafiana en el Puerto de Catarroja, volvera a prestar
especial atencién 2 los métodos tradicionales de siega propios de la Albufera, aunque también hay
previsto un completo programa de eventos relacionados con el arroz v todo el ecosistema del humedal
valenciano. De este modo, la jornada arrancard a las 9 con un recorrido de reconocimiento de aves v
diferentes paseos en barca v proseguird con varios Show Cookings a cargo de Luis Zorrilla (del
restaurante Marenostrum de El Perellonet), M® José Martinez (restaurante Lienzo de Valencia) y Juan
Carlos Galbis, el primer chef que consiguié una Estrella Michelin en la Comunidad Valenciana.
Paralelamente, a partir de las 11:30, tendra lugar otra de las actividades caracteristicas de esta jornada:

el tradicional concurso de Cants de Batre.

El esperado momento llegara al mediodia, con la demostracion a cargo de un grupo de agricultores
de la siega manual del arroz. Al mismo tiempo, los participantes podran degustar auténticos arroces
con D.0. Valencia por un precio muy popular, solo 3,50 euros, v disfrutar de un concurso de
percha (bastones de madera de mas de tres metros que sirven para dirigir las barcas tipicas de la
Albufera). Finalmente, tras el nombramiento del periodista v comunicador Ximo Rovira como Segador

dHonor 2018, una actuacion del grupo de folk Rascanya pondra el broche de oro a la jornada festiva.
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Para celebrar que la etapa mas importante del cultivo del arroz ha llegado,
el 23 de septiembre tendra lugar la VIl edicién de la Fiesta de la Siega en el
Puerto de Catarroja de

Valéncia, organizada por Arroz de Valéncia Denominacion de Origen.

Esta fiesta 100% valenciana pretende dar a conocer ...

@ WORLD PATLLA DAY dQuées?  WPD Fest genda  Orgdnizacion = =
09/09/2018 16/09/2018 17/09/2018
Cabalgata del arroz Concurso Int. Paella Sueca Congreso Paella Sueca
SUECA SUECA SUECA
18/09/2018 20/03/2018 20/09/2018
Feria 50plus Recepcion en la embajada Paella Masterclass
UTRETCH BUCAREST LONDRES
20/o09/2018 20/09/2018 20/09/2018
Paella showcooking Feria JATA Eventos profesionales
MILAN TOKYO SHANGHAI
20/09/2018 20/09/2018 20/09/2018
Paella showcooking Paella showcooking Paella showcooking
BUENOS AIRES SAO PAULO MADRID
20/09/2018 20/09/2018 20/09/2018
Recepcion en la embajada Degustacion de paella Showcooking y degustacién de paella
PARIS ESTOCOLMO MIAMI

—_— e ——

27/09/2018 a 07/10/2018 o1/10/2018
Arroz made in Comunitat Valenciana Paella Forum Valencia
VALENCIA VALENCIA




